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European

Streszczenie

Unijny rynek skietkowanych nasion jest wysoko wyspecjalizowanym niszowym segmentem rynku
$swiezych produktow, na ktérym dziata okoto 120 profesjonalnych zaktadow produkcyjnych z catej
UE. Po tym, jak w 2011 r. wybucht kryzys spowodowany enterokrwotocznym szczepem
Escherichia coli, a takze po opublikowaniu przez EFSA opinii naukowej na temat ryzyka
stwarzanego przez szczep Escherichia coli wytwarzajacy werotoksyne (,Scientific Opinion on the
risk posed by Shiga toxin- producing Escherichia coli (STEC) and other pathogenic bacteria in
seeds and sprouted seeds”) w zycie weszly nowe przepisy UE majace na celu zwigekszenie
bezpieczenstwa tego segmentu produktéw w catej Europie. Aby utatwi¢ wdrozenie tych
szczegbtowych zasad, opracowano rdozne wytyczne krajowe. Celem niniejszego europejskiego
przewodnika, opracowanego przez Europejskie Stowarzyszenie ds. Skietkowanych Nasion (ESSA),
jest zapewnienie wyczerpujgcych instrukcji dotyczacych praktyk w zakresie higieny do celow
bezpiecznej produkcji kietkdw i nasion do kietkowania oraz udostepnienie tych informacji
producentom kietkdw w panstwach europejskich i innych krajach.

Niniejszy przewodnik mozna wykorzysta¢ do tworzenia list kontrolnych i schematow, aby utatwic
jego wdrozenie.

Zakres niniejszego przewodnika

Niniejszy przewodnik dotyczy komercyjnej produkcji kietkéw i nasion do kietkowania zgodnie z
majacymi zastosowanie przepisami Unii Europejskiej. Kietkowanie nasion - nawilzanie nasion w
celu zwiekszenia ich zawartosci wody i wybudzenie ich z okresu uspienia, az do momentu
rozpoczecia wzrostu nowej rosliny — stanowi produkcje podstawowa w UE. Niniejszy przewodnik
dotyczacy higieny obejmuje dziatania, ktére wchodza w skifad produkcji podstawowej. Nie
obejmuje on dziatan spoza zakresu produkcji podstawowej, dostepne sg jednak alternatywne
wytyczne, ktére wymieniono w odestaniach ponizej. Niniejszy przewodnik nie obejmuje produkcji
innych skietkowanych nasion, takich jak kietki spozywcze, pedy, siewki i produkty uprawiane na
podtozu uprawnym lub w glebie w szklarniach. Towary z zakresu skietkowanych nasion wyfgczone
z zakresu niniejszego przewodnika zostaty uwzglednione w zaleceniach Komisji pt. ,Guidance
document on addressiqg microbiological risks in fresh fruit and vegetables at primary production

through good hygiene™.

Majace zastosowanie przepisy UE dotyczace produkcji kietkow i nasion do
kietkowania

Ogodlne wymogi w zakresie bezpieczenstwa zywnosci, w tym obowigzek wprowadzania na rynek
wytacznie bezpiecznej zywnosci, okreslono w rozporzadzeniu (WE) nr 178/2002. Higieniczna
produkcja $rodkéw spozywczych UE zostata uwzgledniona w rozporzadzeniu (WE) nr 852/2004, a
w szczegodlnosci w czesci A zatacznika 1 do tego rozporzadzenia. Przewidziano w nim, ze podmioty
prowadzace produkcje podstawowg majg obowigzek zapewnié, by surowce byly chronione przed
zanieczyszczeniem, na przyktad wdrazajac srodki kontroli zanieczyszczen z powietrza, ziemi,
wody, nawozdéw, Srodkéw ochrony roslin oraz biocydow, a takze skiadowania, przetwarzania i
unieszkodliwiania odpaddw. Niniejszy przewodnik zawiera praktyczne przyktady, ktdére uzupetniajq
te ogdlne przepisy.

! Komisja Europejska, DG. ds. Zdrowia i Bezpieczeristwa Zywnosci. Higiena zywnosci. Wytyczne.,


http://ec.europa.eu/food/safety/biosafety/food_hygiene/guidance_en

Bardziej szczegbtowe wymogi w zakresie produkcji kietkdw okreslono w kilku dodatkowych
rozporzadzeniach UE, takich jak: rozporzadzenie wykonawcze Komisji (UE) nr 208/2013 w sprawie
wymogow dotyczacych mozliwosci $Sledzenia kietkdw i nasion przeznaczonych do produkcji
kietkdw, rozporzadzenie Komisji (UE) nr 209/2013 zmieniajace rozporzadzenie (WE) nr 2073/2005
w zakresie kryteriow mikrobiologicznych dotyczacych kietkdw, rozporzadzenie Komisji (UE) nr
210/2013 w sprawie zatwierdzania zakfadéw produkujacych kietki oraz rozporzadzenie Komisji
(UE) nr 211/2013 (zmienione rozporzadzeniem Komisji (UE) nr 704/2014) odnoszace sie do
wymogow dotyczacych swiadectw przy przywozie do UE kietkdw i nasion do kietkowania. Wymogi
przewidziane w tych rozporzadzeniach zostaty uwzglednione w niniejszym przewodniku.

Odniesienia do wszystkich przepiséw UE wspomnianych w niniejszym przewodniku znajdujg sie w
zataczniku I do niniejszego przewodnika. W zataczniku II znajdujg sie odniesienia do innych
istotnych zrodet informacji, ktére maja zwigzek z produkcjag kietkéw.

Niniejszy przewodnik obejmuje minimalne wymogi w zakresie produkcji kietkow w UE. Niektére
panstwa czionkowskie UE stosujg bardziej restrykcyjne wymogi wobec producentéw kietkow,
ktorzy posiadajq siedzibe w tych panstwach czionkowskich. Zasadniczo zaleca sie, aby producenci
kietkdw utrzymywali kontakt ze swoimi wiasciwymi organami w celu uzyskiwania biezacych
informacji na temat przepiséw obowigzujacych w ich panstwach cztonkowskich.

Dodatkowe dokumenty o zakresie szerszym niz zakres
niniejszego przewodnika

Zrédtem dodatkowych wytycznych sq odnoéne publikacje Kodeksu Zywnosciowego, ogdine dobre
praktyki rolnicze (DPR) i praktyki w zakresie higieny (GHP) opracowane przez rézne organy
krajowe, a takze wytyczne opracowane przez rézne prywatne zainteresowane strony oraz w
ramach systemow certyfikacji. Informacje dotyczace wytycznych znanych Europejskiemu
Stowarzyszeniu ds. Skietkowanych Nasion (ESSA) zostaty przedstawione w odniesieniach i
zatacznikach do niniejszego przewodnika.

ZASTRZEZENIE PRAWNE

Niniejszy przewodnik zawiera zalecenia, ktore nie sg wigzace prawnie. Opracowano go wyltacznie
do celow informacyjnych. Europejskie Stowarzyszenie ds. Skietkowanych Nasion (ESSA) nie
gwarantuje doktadnosci zamieszczonych w nim informacji ani nie ponosi odpowiedzialnosci za
jakiekolwiek ich wykorzystanie. Wykorzystywanie tych informacji powinno by¢ zatem poprzedzone
odpowiednimi srodkami ostroznosci i odbywa sie wylgcznie na wiasne ryzyko uzytkownika.
Obowigzek egzekwowania europejskich przepiséw w zakresie bezpieczenstwa zywnosci nalezy do
Komisji Europejskiej i wtasciwych organdéw panstw cztonkowskich UE. Producenci kietkéw sa
proszeni o kontakt ze swoimi wiasciwymi organami w celu uzyskania petnych informacji na temat
wymogow prawnych obowigzujacych w panstwie cztonkowskim, w ktérym znajduje sie siedziba
tych producentow.
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Wykaz skréotowcow

KPK: krytyczny punkt kontroli

WE: Wspdlnota Europejska

EFSA: Europejski Urzad ds. Bezpieczenstwa Zywnosci
ESSA: Europejskie Stowarzyszenie ds. Skietkowanych
Nasion

UE: Unia Europejska

DPR: dobre praktyki rolnicze

GHP: dobre praktyki w zakresie higieny

HACCP: analiza zagrozen i krytycznych punktéow kontroli
STEC: szczepy E. coli 0157, 026, 0111, 0103, 0145 i 0104:H4
werotoksyne

WHO: Swiatowa Organizacja Zdrowia

wytwarzajace



Definicje

Partia’: pewna ilo$¢ kietkéw lub nasion do kietkowania, o tej samej nazwie taksonomicznej,
wysyfana z tego samego zaktadu do tego samego miejsca przeznaczenia w tym samym dniu. Jedna
partia lub wieksza ilos¢ partii moze stanowi¢ przesytke. Za jedng partie uznaje sie przy tym
rowniez nasiona o rdéznych nazwach taksonomicznych, ktére sg wymieszane w tym samym
opakowaniu i przeznaczone do kietkowania razem, a takze ich kietki.

Czysta woda®: oznacza czystg wode morska lub stodka o podobnej jakosci.

Wiasciwy organ®: centralny organ panstwa cztonkowskiego odpowiedzialny za przeprowadzanie
urzedowych kontroli lub inny organ, ktéoremu powierzono to zadanie; w stosownych przypadkach
definicja obejmuje réwniez odpowiedni organ kraju trzeciego.

Przesytka®: pewna ilo$¢ kietkdw lub nasion przeznaczonych do produkcji kietkdw, ktéra: (i)
pochodzi z tego samego panstwa trzeciego; (ii) jest objeta tym samym $wiadectwem
($wiadectwami); (iii) jest przewozona tym samym $rodkiem transportu.

Zanieczyszczenie®: oznacza istnienie lub powstanie zagrozenia.

Siewki’: skietkowane nasiona otrzymane z kietkowania i uprawy prawdziwych nasion w glebie lub
w substracie hydroponicznym w celu wyprodukowania zielonego pedu o bardzo mtodych lisciach lub
liscieniach. Siewki sg sprzedawane jako cate rosliny rosngce w substracie lub w glebie.

Krytyczny punkt kontroli (KPK)2: etap, na ktérym mozna zastosowad kontrole konieczng do
zapobiezenia zagrozeniu bezpieczenstwa zywnosci lub do wyeliminowania takiego zagrozenia badz
ograniczenia go do akceptowalnego poziomu.

Zaklad®: oznacza kazda jednostke przedsiebiorstwa spozywczego.

Dobre praktyki rolnicze (DPR)'°: praktyki odnoszace sie do zréwnowazenia $rodowiskowego,
stabilnosci gospodarczej i zréwnowazonego rozwoju spotecznego w zakresie czynnosci
podejmowanych w gospodarstwach rolnych, prowadzace do uzyskania bezpiecznych spozywczych i
niespozywczych produktéw rolnych wysokiej jakosci.

Dobre praktyki w zakresie higieny (GHP)'!: ogdine podstawowe warunki higienicznej produkcji
srodkow spozywczych, w tym wymogi w zakresie higienicznego projektu, konstrukcji i
funkcjonowania zaktadu, higienicznej konstrukcji i uzytkowania urzadzen, regularnej konserwacji i
czyszczenia oraz szkolen i higieny pracownikéw. Warunkiem wstepnym HACCP jest rozwiniety i
wdrozony program GHP.

Zywnos¢!?: oznacza jakiekolwiek substancje lub produkty, przetworzone, czeéciowo przetworzone
lub nieprzetworzone, przeznaczone do spozycia przez ludzi lub ktoérych spozycia przez ludzi mozna
sie spodziewac.

Podmiot prowadzacy przedsiebiorstwo spozywcze'?: oznacza osoby fizyczne lub prawne
odpowiedzialne za spetnienie wymogoéw prawa zywnosciowego w przedsiebiorstwie spozywczym
pozostajacym pod ich kontrola.

2 Definicja okreslona przez Komisje Europejska w rozporzadzeniu wykonawczym Komisji (UE) nr 208/2013.

3 Definicja okreslona przez Komisje Europejska w rozporzadzeniu (WE) nr 852/2004.

4 Zob. przypis 3.

5 Definicja okreélona przez Komisje Europejska w rozporzadzeniu wykonawczym Komisji (UE) nr 211/2013.

6 Zob. przypis 3.

7 Dokument EFSA pt ,Scientific Opinion on the risk posed by Shiga toxin-producing Escherichia coli (STEC) and other

pathogenic bacteria in seeds and sprouted seeds”s

8 Definicja okreslona przez Komisje Kodeksu Zywnosciowego w dokumencie pt. ,Hazard Analysis and Critical Control Point
(HACCP) System and Guidelines for its Application”

9 Zob. przypis 3.

0 Definicja okresdlona przez Komisje Europejska w rozporzadzeniu (WE) nr 396/2005.

1 Definicja ESSA oparta na przepisach rozporzadzenia Komisji (WE) nr 2073/2005.

12 Definicja okredlona przez Komisje Europejska w rozporzadzeniu (WE) nr 178/2002.

13 Zob. przypis 12.



http://eur-lex.europa.eu/LexUriServ/LexUriServ.do?uri=OJ:L:2013:068:0016:0018:PL:PDF
http://eur-lex.europa.eu/LexUriServ/LexUriServ.do?uri=OJ:L:2004:139:0001:0054:en:PDF
http://eur-lex.europa.eu/LexUriServ/LexUriServ.do?uri=OJ:L:2013:068:0026:0029:PL:PDF
http://www.efsa.europa.eu/sites/default/files/scientific_output/files/main_documents/2424.pdf
http://www.fao.org/docrep/005/y1579e/y1579e03.htm
http://www.fao.org/docrep/005/y1579e/y1579e03.htm
http://eur-lex.europa.eu/LexUriServ/LexUriServ.do?uri=OJ:L:2005:070:0001:0016:pl:PDF
http://eur-lex.europa.eu/legal-content/PL/ALL/?uri=CELEX:32005R2073
http://eur-lex.europa.eu/LexUriServ/LexUriServ.do?uri=OJ:L:2002:031:0001:0024:en:PDF

Higiena zywnosci'*: zwana dalej ,higieng”, oznacza $rodki i warunki niezbedne do kontroli
zagrozen i zapewnienia przydatnosci do spozycia przez ludzi srodkéw spozywczych, uwzgledniajac
ich zamierzone uzycie.

Prawo zywnos$ciowe'®: oznacza przepisy ustawowe, wykonawcze i administracyjne regulujace
sprawy zywnos$ci w ogdlnosci, a ich bezpieczenstwo w szczegdlnosci, zarédwno na poziomie
Wspdlnoty, jak i na poziomie krajowym; definicja ta obejmuje wszystkie etapy produkciji,
przetwarzania i dystrybucji zywnosci oraz paszy produkowanej dla zwierzat hodowlanych lub
uzywanej do zywienia zwierzat hodowlanych.

Zagrozenie'®: oznacza czynnik biologiczny, chemiczny lub fizyczny w zywnosci lub paszy, badz
stan zywnosci lub paszy, mogacy powodowac negatywne skutki dla zdrowia.

Analiza zagrozen!’: proces gromadzenia i oceny informacji na temat zagrozen i warunkdéw
powodujacych ich wystepowanie, przeprowadzany w celu podjecia decyzji, ktore z tych zagrozen i

warunkdédw majg znaczenie w kontekscie bezpieczeAstwa zywnosci i — w zwigzku z tym - ktére z
nich nalezy uwzgledni¢ w planie HACCP.
Analiza zagrozen i krytycznych punktéw kontroli (HACCP)!%: system umozliwiajacy

identyfikacje, ocene i kontrole zagrozen, ktore sg istotne dla bezpieczenstwa zywnosci.

Etykietowanie!®: oznacza wszelkie napisy, dane szczegdtowe, znaki handlowe, nazwy marek,
ilustracje lub symbole odnoszace sie do danego $rodka spozywczego i umieszczone na wszelkiego
rodzaju opakowaniu, dokumencie, ulotce, etykiecie, opasce lub pierscieniu towarzyszacym takiej
zywnosci lub odnoszacym sie do niej.

Kryterium mikrobiologiczne®’: oznacza wymaganie pozwalajace na akceptacje produktu, partii
srodkow spozywczych lub procesu na podstawie braku, obecnosci lub liczby mikroorganizméw i/lub
ilosci ich toksyn lub metabolitdw w jednostce masy, objetosci, na powierzchni lub partii.

Monitorowanie?!: dziatanie polegajace na przeprowadzaniu zaplanowanej sekwencji obserwacji
lub pomiaréw parametréw kontroli w celu oceny, czy KPK (krytyczny punkty kontroli) jest pod
kontrola.

Kontrole urzedowe??: oznaczajg kazda forme kontroli, jaka wtasciwy organ Wspélnoty wykonuje
w celu sprawdzenia zgodnosci z prawem paszowym i zywnos$ciowym oraz regutami dotyczacymi
zdrowia zwierzat i dobrostanu zwierzat.

Pakowanie?’: oznacza umieszczenie jednego lub wiecej $rodka spozywczego pakowanego
jednostkowo w drugim pojemniku, oraz ten drugi pojemnik.

Produkcja podstawowa’*: produkcja, uprawa lub hodowla produktéw podstawowych, w tym
zbiory, dojenie i hodowla zwierzat gospodarskich przed ubojem. Oznacza takze towiectwo i
rybotéwstwo oraz zbieranie runa le$nego.

Surowiec?’: produkty produkcji pierwotnej, w tym produkty ziemi, pochodzace z hodowli, polowan
i potowow.

Woda pitna®®: oznacza wode spetniajaca minimalne wymagania ustanowione w dyrektywie Rady
98/83/WE z dnia 3 listopada 1998 roku w sprawie jakosci wody przeznaczonej do spozycia przez
ludzi.

4 Zob. przypis 3.

5 Zob. przypis 12.

16 Zob. przypis 12.

7 Zob. przypis 8.

8 Definicja okreslona przez Komisje Kodeksu Zywnosciowego w dokumencie pt. ,Recommended international code of
practice general principles of food hygiene”.

19 Definicja okre$lona przez Komisje Europejska w rozporzadzeniu (UE) nr 1169/2011.
20 7ob. przypis 11.

21 Zob. przypis 8.

2270b. przypis 3.

23 Zob. przypis 3.

24 Zob. przypis 3.

25 Zob. przypis 3.
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Zywnos¢ gotowa do spozycia®’: oznacza zywno$¢ przeznaczong przez producenta lub wytwérce
do bezposredniego spozycia przez ludzi, bez koniecznosci gotowania lub innej obréobki w celu
wyeliminowania okreslonych mikroorganizmoéw lub ograniczenia ich liczby do dopuszczalnego
poziomu.

Probka reprezentatywna?®: oznacza prébke posiadajaca wtasciwosci partii, z ktérej ja pobrano.
Dotyczy to szczegdlnie prostej probki losowej, w ktérej kazdy z elementéw partii lub elementéw
wiaczonych do partii otrzymat takg sama szanse bycia dobranym do prébki.

Ryzyko®®: oznacza niebezpieczenstwo zaistnienia negatywnych skutkéw dla zdrowia oraz
dotkliwos¢ takich skutkdéw w nastepstwie zagrozenia.

Analiza ryzyka®’: oznacza proces sktadajacy sie z trzech powigzanych elementéw: oceny ryzyka,
zarzadzania ryzykiem i informowania o ryzyku.

Probka3!: oznacza zbiér ztozony z jednej lub kilku jednostek badz porcje substancji, dobrane
roznymi sSrodkami z populacji lub znacznej ilosci substancji; celem proby jest dostarczenie
informacji na temat danej cechy badanej populacji lub substancji, a takze dostarczenie podstaw
do decyzji dotyczacej danej populacji lub substancji badz dotyczacej procesu, w wyniku ktérego
oha powstata.

Nasiona do kietkowania®?: nasiona przeznaczone do produkcji kietkdw.

Producent nasion®?: osoba odpowiedzialna za zarzadzanie dziatalnoéciq zwigzang z produkcja
podstawowag nasion, w tym czynnosciami pozbiorczymi.

Dystrybutor nasion®': osoba odpowiedzialna za dystrybucje nasion (dalsze postepowanie,
przechowywanie i transport) do producentow kietkdw. Dystrybutorzy nasion mogg wspotpracowac z
jednym lub z wieloma producentami nasion i sami mogg by¢ producentami.

Pedy®: skietkowane nasiona otrzymane z kietkowania i uprawy prawdziwych nasion w celu
wyprodukowania zielonego pedu o bardzo mtodych lisciach lub liscieniach. Pedy i liscie sq zbierane
pod koniec procesu produkcji, a produkt koncowy nie zawiera ostonki nasiona ani korzeni.

Zuzyta woda do nawadniania kietkéw>®: woda, ktdra miata kontakt z kietkami podczas procesu
kietkowania.

Kietki®*’: oznaczaja produkt uzyskany w wyniku kietkowania nasion i ich rozwoju w wodzie lub
innym nosniku, zbierany przed wyksztatceniem sie wiasciwych lisci i przeznaczony do spozycia w
catosci, wigcznie z nasionem.

Skietkowane nasiona>®: obejmuja nastepujace kategorie: kietki, siewki i pedy.

Producent kietkéw>°: osoba odpowiedzialna za zarzadzanie dziatalno$cia zwigzana z produkcja
skietkowanych nasion.

26 70b. przypis 3.

27 Zob. przypis 11.

28 Zob. przypis 11.

2% Zob. przypis 12.

30 Zob. przypis 12.

31 Zob. przypis 11.

32 Definicja ESSA oparta na dokumencie EFSA ,Scientific Opinion on the risk posed by Shiga toxin-producing Escherichia coli

(STEC) and other pathogenic bacteria in seeds and sprouted seeds”.

33 Definicja okreslona przez Komisje Kodeksu Zywnosciowego w dokumencie pt. ,Code of hygienic practice for fresh fruit
and vegetables”.
34 Zob. przypis 7.

35Zob. przypis 7.

36 Zob. przypis 7.

37 Zob. przypis 2.

38 Definicja ESSA oparta na dokumencie EFSA ,Scientific Opinion on the risk posed by Shiga toxin-producing Escherichia coli
(STEC) and other pathogenic bacteria in seeds and sprouted seeds”.

39 Zob. przypis 33.
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Dystrybutor skietkowanych nasion*’: osoba odpowiedzialna za dystrybucje skietkowanych
nasion (dalsze postepowanie, przechowywanie i transport) do nabywcéw/klientow. Dystrybutorzy
skietkowanych nasion moga wspotpracowac z jednym lub z wieloma producentami skietkowanych
nasion i sami mogg byc¢ producentami.

Substancje*!: oznaczaja pierwiastki chemiczne lub ich zwiazki wystepujace naturalnie lub
wytworzone w procesie produkcji, w tym réwniez wszelkie zanieczyszczenia powstate w procesie
produkcji.

Identyfikowalno$¢*’: oznacza mozliwo$¢ kontrolowania przemieszczania sie zywnosci, paszy,
zwierzecia hodowlanego lub substancji przeznaczonej do dodania, lub ktéra moze by¢ dodana do
zywnosci lub paszy na wszystkich etapach produkciji, przetwarzania i dystrybucji.

1. PRODUKCJA KIELKOW

1.A. Zaktiad
1.A.1. Zatwierdzanie zaktadéw produkujacych kietki

Przed rozpoczeciem produkcji kietkdw producenci musza zarejestrowac sie w organach krajowych.
Jest to wymog prawny w UE, przewidziany w art. 6 rozporzadzenia (WE) nr 852/2004, zgodnie z
ktorym wszystkie podmioty prowadzace przedsiebiorstwa spozywcze muszg by¢ zarejestrowane
przez wtasciwe organy krajowe. Co wiecej, zaktady produkujace kietki zlokalizowane w panstwie
cztonkowskim UE muszg zostac zatwierdzone przez swdéj wiasciwy organ zgodnie z rozporzadzeniem
Komisji (UE) nr 210/2013. Aby zatwierdzi¢ producenta kietkow, wtasciwy organ musi sprawdzi¢, czy
dany podmiot zachowuje zgodnos¢ z przepisami zatacznika I do rozporzadzenia (WE) nr 852/2004 w
sprawie higieny s$rodkow spozywczych i zatgcznika do rozporzadzenia Komisji (UE) nr 210/2013.
Producenci kietkow musza zapewnié, by produkowane przez nich kielki byly chronione przed
zanieczyszczeniami.

Producenci kietkow muszg rowniez podejmowac dziatania w celu kontroli zanieczyszczen z
powietrza, ziemi, wody, nawozdéw, srodkéw ochrony roélin oraz biocyddéw, a takze sktadowania,
przetwarzania i unieszkodliwiania odpadow.

W praktyce wiasciwe organy mogg odnies¢ sie do niniejszego przewodnika lub do wykazu
wytycznych krajowych, aby sprawdzi¢, czy producenci kietkow spetniajg warunki okreslone w
zataczniku I do rozporzadzenia (WE) nr 852/2004 dotyczacym ogdlnych wymogoéw higieny srodkdéw
spozywczych.

1.A.2. Konstrukcja i rozplanowanie zaktadow

Wymogi prawne dotyczace zatwierdzania zaktadow produkujacych kietki zostaty wyszczegdlnione w
zatgczniku do rozporzadzenia Komisji (UE) nr 210/2013. Wymogi wyszczegdlnione w
rozporzadzeniu Komisji (UE) nr 210/2013 sq nastepujace:

1. Konstrukcja i rozplanowanie zaktadow muszg umozliwia¢ dobre praktyki w zakresie higieny
zywnosci, w tym ochrone przed zanieczyszczeniem w trakcie dziatan i pomiedzy nimi.
Szczegdlnie istotne jest, aby powierzchnie (wraz z powierzchniami wyposazenia) w
pomieszczeniach, w ktdrych zywnos¢ jest poddawana obrdébce, oraz powierzchnie majace
stycznos$¢ z zywnoscig byty utrzymywane w dobrym stanie i aby byly fatwe do czyszczenia
oraz, w miare potrzeby, dezynfekcji.

2. Nalezy zapewni¢ odpowiednie miejsca do czyszczenia, dezynfekowania i przechowywania
narzedzi roboczych oraz wyposazenia. Miejsca te muszg by¢ tatwe do czyszczenia oraz
dysponowac odpowiednim dostepem do cieptej i zimnej wody.

3. Tam, gdzie to niezbedne, nalezy zapewni¢ odpowiednie warunki do mycia zywnosci. Kazdy
zlewozmywak lub inne tego rodzaju wyposazenie przeznaczone do mycia zywno$ci musi

4% Definicja ESSA oparta na definicji dystrybutora nasion.
41 Definicja okre$lona przez Komisje Europejska w rozporzadzeniu (WE) nr 1107/2009.
42 Zob. przypis 12.
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posiada¢ odpowiedni dostep do wody pitnej oraz musi by¢ utrzymywane w czystosci i, w
miare potrzeby, dezynfekowane.

4. Wyposazenie, z jakim stykajq sie nasiona i kietki, powinno by¢ skonstruowane w odpowiedni
sposob i z wlasciwych materiatow, a takze by¢ utrzymywane w nalezytym porzadku, stanie i
kondycji technicznej, tak aby zminimalizowa¢ ryzyko =zanieczyszczenia i umozliwié
utrzymanie wyposazenia w czystosci oraz, w miare potrzeby, jego dezynfekcje.

5. Nalezy wdrozy¢ wtasciwe procedury stuzgce temu, aby:

a) zaktad produkujacy kietki byt utrzymywany w czysto$ci oraz, w miare potrzeby,
poddawany dezynfekcji;

b) wszelkie wyposazenie, z jakim stykajq sie nasiona i kietki, byto skutecznie czyszczone i,
w miare potrzeby, dezynfekowane. Czyszczenie i dezynfekcja takiego wyposazenia
odbywa sie z odpowiednig czestotliwoscig, wystarczajaca, aby unikngé¢ ryzyka
zanieczyszczenia.

Ponadto nalezy spetnié¢ rowniez nastepujgce wymogi:

e produkcja kietkdw powinna odbywac¢ sie wewnatrz budynkéw o catkowicie zamknietej
konstrukcji;

o zaktady nalezy zaprojektowa¢ w taki sposdéb, aby nasiona i kietki znajdowaty sie w pewnej
odlegtosci od obiektow i substancji mogacych grozi¢ zanieczyszczeniem. Proces produkcji i inne
powigzane procesy (gospodarowanie odpadami, dezynfekcja pracownikéw itd.) powinny by¢
zaplanowane w taki sposdb, aby zminimalizowa¢ wszelkie zagrozenie zanieczyszczeniem
krzyzowym. W miare mozliwosci nalezy fizycznie oddzieli¢c od siebie obszary otrzymywania i
przechowywania nasion, obszary przygotowywania i ptukania nasion, obszary kietkowania oraz
obszary chiodzenia i pakowania kietkdw. W razie mozliwosci nasion i kietkbw nie nalezy
umieszczaé ponownie w pomieszczeniu, w ktérym znajdowaty sie wczesniej. W stosownych
przypadkach przeptyw procesu proces produkcji mozna wskazaé personelowi za pomoca
znakow lub etykiet. Obiekty muszg by¢ tatwe do czyszczenia i konserwacji;

e urzadzenia sanitarne powinny by¢ wyposazone w dostep do czystej, cieptej wody biezacej,
dozowniki na mydio i sprzet do suszenia rak (np. reczniki jednorazowe). Zaleca sie
zamontowanie automatycznych kranéw z czujnikami ruchu. W razie mozliwosci urzadzenia
sanitarne powinny by¢ skonstruowane w taki sposdéb, aby nie zapewniaty bezposredniego
dostepu do obszaru, gdzie odbywa sie proces produkcji. Wyposazenie urzadzen sanitarnych
powinno zapewniac higieniczne usuwanie odpadow i urzadzenia te powinny podlegac regularnie
odpowiedniemu czyszczeniu i konserwacji;

e pracownicy powinni mie¢ dostep do szatni lub jej odpowiednika (zob. pkt 1.A.7);

e aby zapobiegac zanieczyszczeniom powietrza, nalezy podjac¢ nalezyte dziatania, aby produkty
spozywcze nie miaty bezposredniego kontaktu z powietrzem, ktére moze by¢ zanieczyszczone
(np. plesnig, wilgocig itp.). Strumien powietrza klimatyzacji nie powinien by¢ skierowany
bezposrednio na produkty spozywcze. W stosownych przypadkach i gdy jest to wykonalne,
nalezy stosowac sprzet stuzacy do odolejania, osuszania i filtrowania powietrza. W razie
potrzeby sprzet ten powinien podlegac¢ regularnej konserwaciji.

Niektore panstwa cztonkowskie UE stosujg bardziej restrykcyjne wymogi w zakresie konstrukcji i
rozplanowania zaktadéw.

1.A.3. Dezynfekcja

W stosownych przypadkach prace z =zakresu dezynfekcji nalezy przeprowadzi¢ poprzez
czyszczenie i dezynfekcje powierzchni i wyposazenia. W zaktadach produkujacych kietki
obowigzuje pisemny plan czyszczenia (wskazujacy metody i grafik dla personelu) w celu
zapewnienia, aby wszystkie istotne obszary zakiadu byty regularnie czyszczone. W planie
czyszczenia powinna sie znajdowac¢ wzmianka o czestotliwosci, z jakga dokonuje sie czyszczenia.
W planie tym nalezy wskazac obszary, w ktorych prawdopodobne jest pojawienie sie wilgoci,
plesni, brudu, zwierzat, owadow lub bakterii, i opisa¢, jak mozna temu zapobiec.
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Cate wyposazenie, z ktérym majg kontakt nasiona i kietki, nalezy poddawac regularnemu
czyszczeniu i dezynfekcji, a nastepnie koncowemu ptukaniu wodg zgodnie z instrukcjami
stosowania produktow do czyszczenia, jezeli jest to wymagane. Nalezy stosowal wytgcznie
zatwierdzone produkty do czyszczenia, a na potrzeby czyszczenia i dezynfekcji mozna stosowacd
wytacznie wode pitng lub wode z zaufanego zrédta. W razie mozliwosci wyposazenie powinno
by¢ tatwe do czyszczenia lub dezynfekcji.

Czyszczenie i dezynfekcje nalezy przeprowadzi¢ w sposdb uniemozliwiajacy zanieczyszczenie
produktow spozywczych produktami do czyszczenia (np. poprzez czyszczenie w czasie, gdy nie
kietkujg zadne nasiona). W przypadku stosowania produktéow biobdjczych muszg one spetniac
wymagania wymienione w europejskim rozporzadzeniu w sprawie produktow biobdjczych
(rozporzadzeniu delegowanym (UE) nr 1062/2014) i przepisach okreslonych przez organy
krajowe.

Nalezy odczeka¢ wystarczajacg iloS¢ czasu zgodnie z instrukcjami stosowania produktu
czyszczacego, zanim produkty spozywcze wejdg w ponowny kontakt z
czyszczonymi/dezynfekowanymi powierzchniami.

W zaktadach produkujacych kietki nalezy przechowywac¢ dokumentacje dotyczaca termindw
czyszczenia i dezynfekcji oraz obszardw i elementéw wyposazenia, ktére poddano czyszczeniu, a
takze zastosowanego produktu chemicznego.

Nalezy zmniejszy¢ ryzyko =zanieczyszczenia szkiem Ilub odlamkami metalu, odpadami,
substancjami chemicznymi, produktami do czyszczenia i dezynfekcji lub innymi niebezpiecznymi
obiektami, przechowujac te obiekty oddzielnie od procesu produkcji. Produkty do czyszczenia i
dezynfekcji nalezy przechowywac¢ w przeznaczonym do tego miejscu lub schowku zamykanym i
odpowiednio oznaczonym znakami lub etykietami.

1.A.4 Konserwacja

Prace konserwacyjne w danym miejscu nalezy prowadzi¢ w sposdb uniemozliwiajacy
zanieczyszczenie produktéw spozywczych (np. poprzez przeprowadzanie napraw poza obszarem
produkcji lub w czasie, gdy nie odbywa sie zadna produkcja). W stosownych przypadkach po
wykonaniu prac konserwacyjnych nalezy przeprowadzi¢ czyszczenie i dezynfekcje powierzchni i
wyposazenia, z ktdrymi produkty spozywcze bedg miec¢ kontakt.

Nalezy przechowywac¢ dokumentacje dotyczacg prac konserwacyjnych, w tym zawierajacqa daty i
wskazanie obiektéw objetych tymi pracami.

1.A.5. Status zdrowotny pracownikow

Cztonkdw personelu, co do ktdrych istniejg wiedza lub podejrzenia, ze cierpig na chorobe, ktéra
moze zostaé przeniesiona na kietki, nie nalezy dopuszcza¢ do obszaru, w ktérym mogg miec oni
bezposredni lub posredni kontakt z nasionami lub kietkami.

Kwestie urazéw personelu, ktore mogq stwarza¢ =zagrozenie zanieczyszczeniem, nalezy
odpowiednio rozwigza¢ poprzez zastosowanie wodoodpornych, wykrywalnych oston przed tym,
jak dany pracownik bedzie mogt mie¢ powtdrnie kontakt z nasionami lub kietkami. W razie
mozliwosci ranni pracownicy powinni unika¢ kontaktu z nasionami lub kietkami do spozycia przez
ludzi.

1.A.6. Zwalczanie szkodnikow

Zaktad produkcyjny nalezy utrzymywacé zasadniczo w dobrym stanie, uniemozliwiajac
szkodnikom lub zwierzetom dostep do niego lub osiedlenie sie przez nie w Srodku.

Nalezy zapobiega¢ dostepowi szkodnikow i zwierzat poprzez zamykanie okien oraz innych drég
dostepu, a takze, w stosownych przypadkach, zabezpieczenie okien siatkg lub innymi
materiatami. Nalezy zapieczetowaé¢ inne otwory umozliwiajace dostep szkodnikom Ilub
zwierzetom. Infrastruktura zwigzana z procesem produkcji (np. rury lub przewody powietrzne)
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nalezy skonstruowac i ustawi¢ w taki sposéb, aby uniemozliwi¢ dostep szkodnikéw lub substancji
zanieczyszczajqcych.

Na potrzeby zapobiegania w celu unikniecia osiedlenia sie w zakfadzie szkodnikéw operatorzy
powinni opracowac plan zwalczania szkodnikéw i umiesci¢ putapki na szkodniki. Nalezy zawrzec
umowe z przedsiebiorstwem zajmujacym sie zwalczaniem szkodnikdw.

1.A.7. Higiena osobista i odpowiednie okrycia wierzchnie
Ogolnie cztonkowie personelu powinni odznacza¢ sie wysokim stopniem higieny osobistej.

Kazdy, kto pracuje w obszarze przygotowywania zywnos$ci, musi przestrzega¢ zasad dobrej
higieny osobistej. Wszyscy pracownicy powinni by¢ swiadomi podstawowych zasad w zakresie
higieny i zdrowia oraz informacje na temat niebezpieczenstw, w wyniku ktérych moze dojs¢ do
zanieczyszczenia produktu. Nalezy przeszkoli¢ pracownikéw w zakresie higieny odpowiednio do
ich zadan i okresowo oceniaé. Takie szkolenie nalezy przeprowadzi¢ w jezyku oraz w sposob,
ktére zapewnig zrozumienie wymaganych praktyk higienicznych.

Personel i goscie powinni nosi¢ czyste okrycia wierzchnie i nakrycia glowy w czasie przebywania
w zaktadzie produkcyjnym.

Zasadniczo nalezy zakaza¢ wstepu gosciom do obszaru produkcji i sktadowania, chyba ze osoby
te poinformowano o wymogach dotyczacych higieny. Gosciom wchodzacym do tych obszarow
nalezy zapewni¢ odpowiedni stréj i nalezy odnotowac ich nazwiska. Dokumentacje nalezy
przechowywac przez odpowiedni okres.

Personel pracujgcy w obszarach przetwarzania zywnosci musi charakteryzowac sie dobrg
higieng:

miec czyste rece lub nosi¢ rekawice, jezeli osoby te pracujq przy nasionach i kietkach;

nie pali¢ ani nie plu¢ w obszarze przetwarzania zywnosci;

unika¢ zanieczyszczenia kietkdw poprzez kichanie i kaszlenie na nie;

zapewnic, aby wiosy nie stanowily zagrozenia zanieczyszczeniem;

zakrywac skaleczenia, rany, gojaca sie skore lub inne dolegliwosci skdérne, ktére mogag

spowodowac zanieczyszczenie zywnosci (na rekach lub innych odkrytych czesciach ciata), za

pomocg wodoodpornego opatrunku;

e nie nosi¢ bizuterii ani nie stosowaé kosmetykow, ktére mogg stanowi¢ ryzyko
zanieczyszczenia;

e personel powinien dba¢ o to, aby miec czyste i obciete paznokcie.

Rece nalezy umy¢:

przed przetwarzaniem zywnosci gotowej do spozycia;
po przerwie;

po wizycie w toalecie;

po czyszczeniu;

po usunieciu odpaddw.

Chociaz mogg wystgpi¢ drobne rdznice w technice mycia rgk, wszystkie obejmujg nastepujace
kroki:

zmoczenie rak przed naniesieniem mydta;

staranne pocieranie rgk w celu usuniecia zanieczyszczenia ze wszystkich czesci rak;
optukanie rgk woda pitng lub wodg z zaufanego zrddta;

higieniczne osuszenie.

[ )
[ )
[ )
)
Zasady dotyczace higieny personelu nalezy wydrukowac¢ i umiesci¢ na $cianach w formie
pisemnej albo znakdw lub etykiet.

1.A.8. Postepowanie z odpadami

Nalezy natychmiast usuwac odpady znajdujace sie w poblizu produktéw spozywczych.
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W stosownych przypadkach kosze na odpady w obszarze produkcji powinny by¢ zakryte i
znajdowac sie w pewnej odlegtosci od produktéw spozywczych, a takze nalezy je codziennie
oprdézniac. Z obszaru produkcji nalezy bezzwitocznie usuwac wielkie ilosci odpaddw.

Jezeli istnieje koniecznos$¢ stosowania wiekszych konteneréw na odpady, nalezy umiescié je poza
obszarem produkcji, w razie mozliwosci w obszarze niedostepnym dla gryzoni, zwierzat,
insektéw oraz innym szkodnikéw.

Kosze i kontenery na odpady nalezy regularnie poddawac czyszczeniu i dezynfekcji.
1.B. Szkolenia

Caly personel stykajacy sie w sposdb bezposredni lub posredni z nasionami lub kietkami musi
zostac przeszkolony w celu otrzymania witasciwej wiedzy na temat:

wdrazania i nadzorowania systemu zarzadzania bezpieczenstwem zywnosci;

procedur bezpieczenstwa zywnosci;

zarzadzania alergenami pokarmowymi;

zagrozenia i ryzyka zwigzanego z zywnoscig;

ryzyka zwigzanego z zanieczyszczeniem krzyzowym;

znaczenia wysokich norm czystosci w obszarach produkcji, przetwarzania i pakowania;
technik zwigzanych z kontrolowaniem i monitorowaniem bezpieczenstwa zywnosci;
higieny osobistej i odpowiednich okry¢ wierzchnich (zob. pkt 1.A.7).

Nalezy przeszkoli¢ caty personel uczestniczacy w dezynfekcji, aby osoby te rozumiaty plan
czyszczenia i dezynfekcji, przetwarzanie substancji chemicznych i oddzielenie produktéw do
czyszczenia od procesu produkcji.

Producenci kietkow powinni przechowywaé dokumentacje dotyczacq termindéw szkolen,
poruszonych tematdw i uczestniczacych pracownikdéw.

1.C. Kontrola przywozonych nasion

Producenci zywnosci podlegaja rozporzadzeniu w sprawie unijnych przepisow ogdlnych prawa
zywnosciowego (rozporzadzeniu (WE) nr 178/2002), ktére przewiduje wprowadzanie do obrotu
wytacznie  produktow  bezpiecznych. Oznacza to, ze producenci kietkbw ponoszg
odpowiedzialno$¢ za wszelkie zanieczyszczenia, jakie mogto powsta¢ na wczesniejszych etapach
tancucha dostaw przed przywozem partii nasion do zaktadu produkujgcego kietki. Z tego powodu
producenci kietkdw powinni nabywac nasiona wytgcznie od zaufanych dostawcéw, ktérzy stosuija
procedury zapewniajace dobrg, higieniczng produkcje nasion oraz identyfikowalnos$¢ partii.

Producenci kietkdw powinni nabywac¢ wylacznie nasiona wyhodowane w sposéb zapewniajacy
zminimalizowanie ryzyka zanieczyszczenia przez patogeny (nasiona powinny odpowiadac
zamierzonym celom).

Niniejszy rozdziat i wytyczne dotyczace produkcji nasion zawarte w rozdziale drugim niniejszego
poradnika stanowig wsparcie w spetnieniu tego wymogu.

1.C.1. Swiadectwo przywozowe

Jezeli nasiona do kietkowania pochodzg z panstw niebedacych cztonkami UE, kazdej przesyitce
nasion musi towarzyszy¢ s$wiadectwo przywozowe na wszystkich etapach handlu, zgodnie z
wymogami rozporzadzenia Komisji (UE) nr 704/2014 (zmieniajacego rozporzadzenie Komisji
(UE) nr 211/2013). Kopie tego s$wiadectwa nalezy udostepni¢ producentowi kietkdw, ktory
przechowuje ja przez wystarczajaqco diugi okres, aby mozna bylo zatozy¢, ze kietki zostaty
skonsumowane. Swiadectwo musi zosta¢ wydane w jezyku urzedowym lub jezykach urzedowych
panstwa wydajacego oraz jezyku lub jezykach panstwa odbioru. W razie braku takiej mozliwosci
Swiadectwu moze towarzyszy¢ réwniez ttumaczenie poswiadczone na jezyk panstwa odbioru.
Jezeli nasiona przywozi sie do jednego panstwa czionkowskiego UE, a nastepnie wysytla do
innego panstwa cztonkowskiego UE, wifasciwy organ panstwa odbioru moze zwréci¢ sie o
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przedtozenie ttumaczenia poswiadczonego $Swiadectwa na jego wiasny jezyk. Wzér swiadectwa
przywozowego znajduje sie w rozporzadzeniu Komisji (UE) nr 211/2013.

Jezeli producenci kietkow sprzedajq partie nasion réznym producentom kietkdw, aby zostaty one
skietkowane w tym zaktadzie, kazdej partii nasion musi towarzyszy¢ kopia odpowiedniego
Swiadectwa przywozowego i dokument zawierajacy informacje na temat identyfikowalnosci
podane powyzej, w tym nazwe i adres dostawcy nasion i producenta kietkdw, ktérzy otrzymali
pierwotnie nasiona. Jezeli informacje na temat dostawcy nasion do kietkowania ukryto z
powodéw handlowych w kopii $wiadectwa przywozowego, informacje te nalezy ujawnic
kupujacemu i wiasciwym organom w przypadku zanieczyszczenia nasion. Jezeli handlowcy
uczestniczg w tancuchu dostaw nasion do kietkowania, musza oni réwniez spetnia¢ te same
wymogi dotyczace identyfikowalnosci.

Jezeli partii nasion pochodzacej z panstwa niebedgcego cztonkiem UE nie towarzyszy to
Swiadectwo, nie mozna wykorzystac tej partii do produkcji kietkéw do spozycia przez ludzi.

Swiadectwo przywozowe musi zostaé wystawione przez wilasciwy organ panstwa wywozu
(zwykle organ ds. zdrowia lub bezpieczenstwa zywnosci lub Ministerstwo Rolnictwa). Podpisujac
Swiadectwo, witasciwy organ poswiadcza, ze nasiona wyhodowano zgodnie z wymogami
okre$lonymi w czesci A zatacznika 1 do rozporzadzenia (WE) nr 852/2004 (tj. dobrymi
praktykami w zakresie higieny). W drugiej czesci niniejszego przewodnika (zob. rozdziat 2
»~Produkcja nasion”) podano praktyczne przyktady uzupetniajagce ogdlne wymogi okreslone w
rozporzadzeniu (WE) nr 852/2004. Rozdziat 2 niniejszego przewodnika moze by¢ zatem
uzyteczny dla organdw panstw trzecich, a takze w UE, jezeli chodzi o okreslenie, czy spetniono
ogdlne wymogi okreslone w czesci A zatacznika 1 do rozporzadzenia (WE) nr 852/2004
dotyczace produkcji nasion.

W przypadku gdy partia nasion do kietkowania zostanie opakowana i wprowadzona do sprzedazy
detalicznej z zamiarem, aby zostata skietkowana przez konsumenta koncowego, partii tej musi
towarzyszy¢ kopia $wiadectwa przywozowego. Kopie $wiadectwa nalezy dostarczy¢ podmiotom
prowadzacym przedsiebiorstwa, ktérym wysyta sie nasiona do momentu ich opakowania na
potrzeby sprzedazy detalicznej.

1.C.2. Wymogi dotyczace identyfikowalnosci zwiazane z przywozonymi nasionami

Producenci kietkdbw muszg uzyskac¢ od swoich dostawcéw nasion - bez wzgledu na to, czy sq to
dostawcy z UE czy spoza UE - dokument zawierajacy nastepujace informacje o kazdej partii
nasion (przesytka moze sktadac¢ sie z kilku partii):

nazwe produktu, w tym nazwe tacinska (nazwe taksonomiczng);

numer identyfikacyjny lub oznaczenie partii bedace jego odpowiednikiem;

nazwe dostawcy;

nazwe i adres odbiorcy (jezeli skorzystano z ustug spedytora lub agenta: nazwe i adres
agenta lub spedytora);

e termin dostawy;

e dostarczong ilos¢.

Dostawcy nasion powinni przechowywa¢ w dokumentacji kopie tego dokumentu.

Od dostawcéw nasion i podmiotédw na wczesniejszych etapach tancucha dostaw wymaga sie
przechowywania w dokumentacji dodatkowych informacji, jak okreslono w rozporzadzeniu
wykonawczym Komisji (UE) nr 208/2013.

Dostawcy nasion i producenci kietkbw muszg przechowywaé kopie tego dokumentu w
dokumentacji przez wystarczajgco diugi okres, aby mozna byto zatozy¢, ze kietki zostaty
skonsumowane.

Jezeli nasiona zakupiono od dostawcy spoza Unii Europejskiej, partii nasion musi towarzyszyc¢
$Swiadectwo przywozowe, ktére nalezy zachowa¢ w dokumentacji. Zasady dotyczace Swiadectwa
przywozowego wymieniono w pkt 1.C.1.
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Producenci kietkdw powinni kierowaé sie systemem zapewniajacym identyfikowalno$¢ partii od
momentu przywozu nasion az do momentu wysytki kietkdbw. Dokumentacje nalezy
przechowywaé przez wystarczajgco dtugi okres, aby mozna byto zatozy¢, ze kietki zostaty
skonsumowane. Wymogi dotyczace identyfikowalnosci produktu koncowego - kietkow -
wymieniono w pkt 1.K.

1.C.3. Kontrola wizualna

Torby/kontenery i nasiona nalezy poddac¢ kontroli wizualnej (np. w celu wykrycia fizycznego
zanieczyszczenia odpadami ludzkimi lub zwierzecymi, niezatatanych dziur, ktére wyraznie nie sg
rezultatem uzycia sond do pobierania probek, plam, ciat obcych) po przywozie lub przed
kietkowaniem. Nalezy posiada¢ stosowng dokumentacje na potwierdzenie przeprowadzenia
kontroli wizualnej.

1.D. Przechowywanie nasion

Nasiona nalezy przechowywaé¢ w nowych, niezniszczonych torbach bez dziur (z wyjatkiem
zatatanych dziur lub ich odpowiednika bedgacego rezultatem uzycia sond do pobierania probek
lub innych elementéw proceduralnych), a nie w uzywanych torbach lub torbach z drugiej reki w
celu unikniecia zanieczyszczenia chemicznego lub mikrobiologicznego. Torby powinny pozostac
suche. W razie mozliwosci toreb nie nalezy przechowywac na podfodze ani zaraz przy $cianach,
ale na paletach z czystymi arkuszami kartonu miedzy torbami i paletg. Producenci powinni
rowniez rozwazy¢, czy konieczne jest przykrycie stert przechowywanych towaréw odpowiednim
materiatem w celu ich ochrony.

Obszary sktadowania i sprzet powinny by¢ poddawane czyszczeniu i pozosta¢ suche. Nalezy
wdrozy¢ $rodki majace na celu uniemozliwienie oddziatywania pogody, zwierzat i szkodnikéw, a
takze zwigzanego z nimi zanieczyszczenia (zob. pkt 1.A.2).

Jezeli producenci kietkédw dysponujg zaréwno nasionami przeznaczonymi do produkcji kietkow,
jak i nasionami nieprzeznaczonymi do produkcji kietkdw, nalezy przechowywaé je wyraznie
oddzielnie, a w stosownych przypadkach, wyraznie oznakowa¢, aby unikna¢ jakiegokolwiek
wymieszania. Nalezy wtasciwie zadba¢ o zapewnienie, aby przechowywane partie odpowiadaty
dokumentacji i aby partie te byly $ledzone przez caty proces produkcji.

1.E. Analiza zagrozen i krytycznych punktow kontroli

Kietkowanie nasion wigze sie z minimalnym przetwarzaniem oryginalnego produktu, w zwigzku z
czym mozna je uznac za produkcje podstawowg. Obecnie nie wymaga sie prawnie stosowania
zasad analizy zagrozen i krytycznych punktéw kontroli (HACCP) w produkcji podstawowej
zgodnie z europejskim prawodawstwem (rozporzadzeniem (WE) nr 852/2004), jednak ESSA
uwaza stosowanie tych zasad za kluczowe.

W ,zawiadomieniu Komisji w sprawie wytycznych dotyczacych wdrazania systemdw zarzadzania
bezpieczenstwem zywnosci obejmujacych programy warunkéw wstepnych i procedury oparte na
zasadach HACCP, uwzgledniajac utatwienia/elastyczno$¢ w zakresie wdrazania w niektorych
przedsiebiorstwach spozywczych”*® zawarto wytyczne w sprawie wdrozenia dobrych praktyk w
zakresie higieny i procedur opartych na HACCP.

1.F. Zuzycie wody

Podczas wszystkich etapow procesu produkcji woda, ktéra styka sie z nasionami lub kietkami,
powinna spetnia¢ wymogi mikrobiologiczne wody pitnej okreslone w czesci A dyrektywy Rady
98/83/WE.

43 Zawiadomienie Komisji w sprawie wytycznych dotyczacych wdrazania systeméw zarzadzania bezpieczefistwem zywnosci
obejmujacych  programy warunkdéw wstepnych i procedury oparte na zasadach HACCP, uwzgledniajac
utatwienia/elastycznosé w zakresie wdrazania w niektérych przedsiebiorstwach spozywczych.
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Jezeli stosuje sie czystg wode (ktéra spetnia wymogi mikrobiologiczne wody pitnej okreslone w
czesci A dyrektywy Rady 98/83/WE), wtasciwosci chemiczne wody z tego zrédta nalezy zbadaé¢ w
oparciu o ocene ryzyka, ale co najmniej raz w roku.

Systemy dostawy wody nalezy odpowiednio konserwowac i czysci¢ (zob. pkt 1.A.3. i pkt 1.A.4.),
aby unikng¢ zanieczyszczenia wody przez korozje lub zrodta zewnetrzne. Nalezy przechowywacd
dokumentacje na temat konserwacji.

System recyklingu wody mozna stosowac wyltacznie podczas procesow kietkowania, wzrostu i
nawadniania. Jezeli woda jest odzyskiwana, zaleca sie ponowne uzycie tej wody w ramach tej
samej partii nasion/kietkéw, ale nie w ramach wielu partii, aby zapobiec zanieczyszczeniu catej
biezacej produkcji zamiast produkcji jednej partii.

Kazdg wode, w tym wode z odzysku, nalezy regularnie monitorowac i bada¢ w oparciu o analize
ryzyka (zgodnie z czescig A dyrektywy Rady 98/83/WE).

Nalezy podja¢ s$rodki w celu uniemozliwienia dostepu do zrédta wody owadom, zwierzetom,
glebie, odpadom oraz innym Zzrédtom zanieczyszczenia.

W przypadku poddania wody dziataniu produktéow biobdjczych, aby spetniata ona wymagania
okreslone w czesci A dyrektywy Rady 98/83/WE, dziatanie to musi spetnia¢ wymagania
okreslone w europejskim rozporzadzeniu w sprawie produktow biobdjczych (rozporzadzeniu
delegowanym (UE) nr 1062/2014) i przepisach okreslonych przez organy krajowe.

1.G. Proces kietkowania
1.G.1. Wstepne ptukanie nasion

W zaleznosci od wynikdw kontroli wizualnej nasiona nalezy starannie optuka¢ przed
kietkowaniem w celu usuniecia brudu. Energiczne potrzasanie nasionami w pojemniku
przeznaczonym do mycia moze zwiekszy¢ stopien usuniecia brudu.

Podczas ptukania nasion nalezy stosowac wytacznie wode pitng lub czystg wode, ktdra spetnia
wymogi mikrobiologiczne okreslone w czesci A dyrektywy Rady 98/83/WE. Nie nalezy
wykorzystywac¢ ponownie wody uzytej do mycia nasion.

1.G.2. Dekontaminacja mikrobiologiczna nasion

Na terytorium Unii Europejskiej nie obowigzuja zharmonizowane zasady dotyczace czynnosci
przeprowadzanych w ramach dekontaminacji mikrobiologicznej w odniesieniu do nasion. Podczas
dekontaminacji mikrobiologicznej nasion dozwolone sg jednak wytacznie te czynnosci, ktore zostaty
zatwierdzone przez wiasciwe organy krajowe.

Zgodnie ze sprawozdaniem EFSA pt ,Scientific Opinion on the risk posed by Shiga toxin-producing
Escherichia coli (STEC) and other pathogenic bacteria in seeds and sprouted seeds”* istniejg
ograniczone informacje na temat wydajnosci dekontaminacji kietkbw otrzymanych z nasion.
Pomimo znacznych wysitkbw jak dotad zadna metoda dezynfekcji chemicznej, fizycznej lub
biologicznej nie byla w stanie zapewni¢, aby nasiono nie zawierato patogendow. Czynnosci
prowadzone w ramach dekontaminacji nie powinny skutkowa¢ obumarciem nasion Ilub
ograniczeniem stopnia kietkowania.

Jezeli stosuje sie dekontaminacje mikrobiologiczng, nalezy wdrozy¢ $rodki zapewniajace, aby nie
wystgpito ponowne zanieczyszczenie po dokonaniu dekontaminacji nasion. Nalezy wilasciwie zadbac,
aby dezynfekowano kontenery i sprzet, jakie wykorzystuje sie przy dekontaminacji. Po
dekontaminacji nalezy ponownie optuka¢ nasiona woda pitng w celu wyeliminowania czynnikdw
chemicznych.

44 Zob. przypis 7.
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1.G.3. Namaczanie przed kietkowaniem

Jezeli producenci kietkdw stosujg namaczanie przed kietkowaniem, do tego celu nalezy uzy¢ wody
pitnej lub czystej wody, ktdra spetnia wymogi mikrobiologiczne okreslone w czesci A dyrektywy
Rady 98/83/WE. Sprzet i kontenery stosowane do namaczania nalezy starannie oczyscic,
zdezynfekowac i optukac przed uzyciem, przy czym powinny by¢ one odpowiednie do produkcji
zywnosci. Nie nalezy bezposrednio wykorzystywac ponownie wody uzytej do namaczania.

1.G.4. Kietkowanie, wzrost i nawadnianie

Komora do kietkowania powinna by¢ utrzymywana w dobrych warunkach higienicznych. Przed
kietkowaniem nowej partii nasion nalezy wyczysci¢ i zdezynfekowa¢ samg komore i urzadzenia
wykorzystane w procesie kietkowania.

Koniecznym wymogiem jest stosowanie wody pitnej lub czystej wody, ktdéra spetnia wymogi
mikrobiologiczne wyszczegdlnione w czesci A dyrektywy Rady 98/83/WE, jako pierwszego zrddta
wody do nawadniania w procesie kietkowania, aby zapobiec zanieczyszczeniu i mozliwemu
rozwojowi patogenéw w trakcie procesu kietkowania.

Jezeli stosuje sie wode z odzysku, powinna ona spetnia¢ wymagania okreslone w pkt 1.F
dotyczacym stosowania wody.

1.G.5. Zbior

Do zbierania kietkédw nalezy stosowac wyltacznie urzadzenia odpowiednie do produkcji zywnosci.
Wszystkie wykorzystywane urzadzenia nalezy czysci¢ i dezynfekowaé¢ co najmniej raz dziennie.
Pracownicy powinni nalezycie zadba¢, aby przed wejsciem do komory kietkowania oni sami i ich
kombinezony Iub ubrania cechowaty sie dobrymi warunkami higienicznymi.

1.H. Przetwarzanie, pakowanie, przechowywanie i transport
1.H.1. Ptukanie kornicowe, usuwanie tusek i chtodzenie

Urzadzenia uzyte do ptukania kietkdw i usuwania tusek nalezy czysci¢ i dezynfekowac¢ co najmniej
raz dziennie.

Podczas ptukania koncowego, usuwania tusek i chtodzenia mozna stosowac¢ wytacznie wode pitng
lub czystg wode, ktdra spetnia wymogi mikrobiologiczne okreslone w czeséci A dyrektywy Rady
98/83/WE. Po ptukaniu i usunieciu tusek kietki nalezy bezzwitocznie schtodzi¢ w temperaturze 2-
8°C. Nastepnie nalezy utrzymywac fancuch chtodniczy az momentu otrzymania produktu przez
konsumenta koncowego. W calym okresie utrzymywania fancucha chiodniczego (chtodnia,
ciezarowka itd.) nalezy monitorowa¢ temperature w jego obrebie. Moga obowigzywaé rdzne
krajowe wymogi w zakresie tancucha chtodniczego.

1.H.2. Dekontaminacja mikrobiologiczna kietkéw

Na terytorium Unii Europejskiej nie obowigzujg zharmonizowane zasady w zakresie czynnosci
przeprowadzanych w ramach dekontaminacji mikrobiologicznej w odniesieniu do kietkéw. Podczas
dekontaminacji mikrobiologicznej kietkédw dozwolone sg jednak wytgcznie te czynnosci, ktore zostaty
zatwierdzone przez wtasciwe organy.

Obowigzujg takie same warunki jak warunki dekontaminacji mikrobiologicznej nasion, o ktérych
mowa w pkt 1.G.2.

1.H.3. Materiatly i wyroby przeznaczone do kontaktu z kietkami

W trakcie procesu produkcji kontakt z kietkami majg réozne materiaty. Wszystkie materiaty i wyroby
przeznaczone do kontaktu z zywnosciag wprowadzang do obrotu powinny spetnia¢ wymagania
okreslone w rozporzadzeniu (WE) nr 1935/2004.

Nalezy witasciwie zadba¢, aby materiat do pakowania byt czysty i przechowywany w taki sposdb,
aby uniemozliwi¢ zanieczyszczenie pytem, brudem lub ciatami obcymi.
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Pakowanie powinno odbywac sie wewnatrz, w zamknietych i suchych pomieszczeniach, do ktérych
nie przedostaje sie pyt, brud lub inne zrddta zanieczyszczen.

Urzadzenia stosowane do pakowania nalezy regularnie czysci¢ i dezynfekowaé (zob. pkt 1.A.3).
1.H.4. Przechowywanie kietkéw

Nalezy zadba¢, aby kietki byty przechowywane w zamknietych i chronionych przestrzeniach, do
ktérych nie przedostaje sie pyt, brud lub inne Zrédta zanieczyszczen. Obszary przechowywania
nalezy wyposazy¢ w taki sposob, aby mozna byto utrzymacé tancuch chtodniczy odnoszacy sie do
kietkdw (zob. pkt 1.H.1).

1.H.5. Informacje o produkcie i Swiadomos¢ konsumentow

Klient lub nastepna osoba w tancuchu dostaw powinna otrzymywaé wszystkie wazne dla nich
informacje w celu bezpiecznego i witasciwego dalszego postepowania z produktem, jego
przechowywania, przetwarzania, przygotowywania i prezentacji. W stosownych przypadkach i
wtedy, gdy jest to uzyteczne, informacje takie mozna umiesci¢ na etykiecie na opakowaniu.

Nalezy wiasciwie etykietowa¢ produkty, aby utatwi¢ identyfikowalnos¢ i wycofaé¢ je od
konsumentéw w razie koniecznosci (zob. pkt 1.J i 1.K). Dane umozliwiajace identyfikacje lub
numery partii oraz nazwa i adres producenta umieszczone na etykiecie na opakowaniu mogq
utatwic identyfikowalnos$¢ i wycofywanie produktow od konsumentéw.

Nalezy spetni¢ wszystkie wymogi prawne w zakresie etykietowania okreslone w rozporzadzeniu
(UE) nr 1169/2011 oraz umieszcza¢ na etykiecie wszystkie obowigzkowe informacje wymagane
przepisami tego rozporzadzenia.

Etykietowanie, reklama, materiaty informacyjne dla konsumentéw oraz opakowanie nie powinny
wprowadzaé konsumenta w btad.

1.H.6. Transport

Obiekty, urzadzenia, pojemniki, klatki, pojazdy i statki uzywane do transportu kietkdw i nasion
powinny by¢ utrzymywane w czystosci i, w miare mozliwosci, dezynfekowane, aby zapobiec
zanieczyszczeniu mikrobiologicznemu w trakcie transportu.

Czas transportu wchodzi w zakres catkowitego okresu przydatnosci kietkdw, w zwigzku z czym
nalezy go traktowac jako integralng czesc¢ tancucha chitodniczego (zob. pkt 1.H.1).

1.1. Badania mikrobiologiczne nasion i kietkéw

Zgodnie z rozporzadzeniem Komisji (WE) nr 2073/2005 zmienionym rozporzadzeniem Komisji
(UE) nr 209/2013 producenci kietkow muszg przeprowadzal wstepne badania reprezentatywnej
probki kazdej partii nasion. Obowigzkowe jest przeprowadzenie takich badan pod katem szczepdéw
E. coli 0157, 026, 0111, 0103, 0145 i 0104:H4 wytwarzajacych werotoksyne (STEC) oraz
Salmonella spp., a ich celem jest dopuszczenie do uzytku wylgcznie tych partii nasion, ktore
pozytywnie przeszlty badania (zob. pkt 1.1.1).

Producenci kietkdw powinni przeprowadza¢ badania szczepow E. coli 0157, 026, 0111, 0103,
0145 i 0104:H4 wytwarzajacych werotoksyne (STEC) i Salmonella spp. na etapie, na ktorym
prawdopodobienstwo wykrycia tych patogendw jest najwieksze, a w kazdym przypadku nie
wczesniej niz 48 godzin przed rozpoczeciem procesu kietkowania, co najmniej raz w miesigcu. Nie
ma obowigzku badania kazdej partii skietkowanych nasion, poniewaz celem jest weryfikacja
obecnie wdrazanych dobrych praktyk i systemu zarzadzania bezpieczenstwem zywnosci (zob. pkt
1.1.2).

Rozporzadzenie Komisji (WE) nr 2073/2005 zawiera réwniez wymaog, zgodnie z ktédrym producenci
majg obowigzek badac kietki pod katem kryteriow bezpieczenstwa zywnosci, kiedy produkty sg
wprowadzane do obrotu w trakcie okresu przydatnosci. Badane kietki powinny spetniaé¢ limity
okreslone w kategorii 1.18 dla Salmonella spp. i w kategorii 1.29 dla STEC. Co wiecej, produkty
gotowe do spozycia, takie jak kietki, muszg réwniez zosta¢ poddane badaniom na obecnos$¢
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Listeria monocytogenes. Badania te nie muszg by¢ przeprowadzane na kazdej partii, ale nalezy je
wykonywaé¢ w regularnych odstepach; one rowniez sg wykorzystywane do celow weryfikacji
dobrych praktyk. Czestotliwo$¢ badania pod katem STEC, Salmonella spp. i L. monocytogenes
powinna by¢ ustalana przez podmiot - w miare mozliwosci po konsultacjach z wtasciwym organem
- i oparta na ryzyku. W celu analizy kietkdw pod katem L. monocytogenes nalezy stosowac
kryterium 1.3 z zatacznika I do rozporzadzenia Komisji (WE) nr 2073/2005.

Zaleca sie rowniez, aby w ramach swoich systemdw pobierania probek producenci kietkéw
pobierali probki z obszaréw i urzadzen wykorzystywanych w procesie przetwarzania w celu
zbadania ich pod katem Listeria spp.

1.I.1. Wytyczne dotyczace pobierania probek nasion

Probki te nalezy traktowaé zgodnie z przepisami rozdziatu 3.3 rozporzadzenia Komisji (WE) nr
2073/2005 i analizowa¢ zgodnie z wymogami przewidzianymi w wierszach 1.18 i 1.29 rozdziatu 1
tego rozporzadzenia. Nalezy przeprowadzi¢ wstepne badanie w odniesieniu do kazdej partii nasion
przeznaczonych do kietkowania. Na potrzeby badania wstepnego podmiot prowadzacy
przedsiebiorstwo spozywcze musi przeprowadzi¢ kietkowanie nasion z reprezentatywnej prébki w
tych samych warunkach, co w przypadku reszty partii nasion do kietkowania. Reprezentatywna
probka powinna obejmowac co najmniej 0,5% masy partii nasion i powinna zosta¢ podzielona na
mniejsze probki o masie 50 g. Reprezentatywng probke mozna wybra¢ réwniez na podstawie
zorganizowanej, réwnowaznej statystycznie strategii pobierania probek, jezeli zweryfikowat jg
wilasciwy organ. Co do zasady badaniem prébki nalezy obja¢ kazdg torbe w partii, a liczbe
podprébek na torbe ustala sie w oparciu o nastepujace obliczenia:

catkowita masa préobki = catkowita masa partii * 0,5% (= 0,005)

catkowita liczba podprobek = catkowita masa probki / 50 g

liczba toreb w partii = catkowita masa partii / masa kazdej torby

liczba podprdobek po 50 g na torbe = tgczna liczba podprébek / liczba toreb w partii

Przyktadowo, w przypadku partii o masie 100 t zapakowanej w 25-kilogramowe torby:

catkowita masa probki = 100 000 kg * 0,5% = 500 kg

catkowita liczba podprobek = 500 kg / 50 g = 10 000 podprobek

liczba toreb w partii = 100 000 kg / 25 kg na torbe = 4 000 toreb

liczba 50 g mniejszych probek na torbe = 10 000 mniejszych prébek / 4 000 toreb = 2,5
mniejszych prébek / torba

Nalezy wiasciwie zadbac, aby pobieranie prébek odbywato sie w warunkach higienicznych przy
zastosowaniu urzadzen o wtasciwym stanie higienicznym. Nalezy prowadzi¢ wtasciwg dokumentacje
procesu pobierania prébek, aby wykaza¢ przed wiasciwym organem, Ze proces ten zostat
przeprowadzany poprawnie.

Pobieranie probek powinny przeprowadzaé¢ podmioty prowadzace przedsiebiorstwa spozywcze
produkujace kietki, przy czym moze by¢ ono przeprowadzane recznie lub mechanicznie przez
hodowce kietkdw lub przez akredytowang osobe trzecig. Niektdre przedsiebiorstwa korzystajq z
urzadzen do mechanicznego pobierania prébek, ktore pobierajg reprezentatywna ilo$¢ nasion, np.
podczas przesypywania dostaw luzem do mniejszych toreb, pod warunkiem zatwierdzenia przez
wiasciwe organy. Inne przedsiebiorstwa robig otwory w torbach i nastepnie ponownie je zamykajg
lub przeprowadzajg podobne czynnosci, aby pobrac reprezentatywng ilo$¢ nasion.

Producent kietkbw ma obowigzek zapewnié, by prébka byta reprezentatywna, a badanie zostato
przeprowadzone zgodnie z przepisami okreslonymi w rozporzadzeniu Komisji (UE) nr 209/2013.

Dopoki spetnione sa wymogi w zakresie pobierania prébek, producenci kietkow powinni miec
mozliwos$¢ wystagpienia do dostawcow z prosbag o pobranie probek u zrédta w momencie pakowania
toreb i o wystanie probki producentowi kietkdw wraz z partia, w a) oddzielnej/oddzielnych i
wyraznie oznakowanej/oznakowanych torbie/torbach (oznakowanej/oznakowanych napisem
~prébka do badan mikrobiologicznych” lub napisem réwnoznacznym).
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Jezeli pobrania probek nasion dokonuje osoba trzecia, preferuje sie, aby urzadzenia do
mechanicznego pobierania probek u zrédfa byty integralng czescig procesu pakowania toreb. Jezeli
hodowca kietkdw nie przeprowadza pobierania probek nasion osobiscie, powinien sprawdzi¢, czy
pobieranie prébek odbyto sie zgodnie z rozporzadzeniem Komisji (UE) nr 209/2013.

Proces kietkowania pozostatych nasion z reprezentatywnej probki do badan moze odbywacd sie
normalnie. Zaréwno kietki wyrastajagce z pozostatej po pobieraniu probek uprawy, a takze
pozostate suche nasiona, z ktérych pobrano préobki, moga by¢ uzywane wytgcznie pod warunkiem
otrzymania z laboratorium zadowalajacych wynikow w odniesieniu do wszystkich probek. Jest to
zasada pozytywnego zwalniania partii.

1.I.2. Czestotliwos¢ pobierania probek i badania kietkobw co najmniej 48 godzin po
rozpoczeciu procesu kietkowania

W celu zweryfikowania dobrych praktyk i zarzadzania bezpieczenstwem zywnosci na etapie, na
ktérym prawdopodobienstwo wykrycia szczepdéw E. coli 0157, 026, 0111, 0103, 0145 i 0104:H4
wytwarzajacych werotoksyne (STEC) i Salmonella spp. jest najwieksze, nalezy pobrac piec
probek, w kazdym wypadku nie wczesniej niz 48 po rozpoczeciu procesu kietkowania, co najmniej
raz w miesigcu. Regularne pobieranie probek z partii nie jest wymagane.

Wspomniane pie¢ prébek nalezy przechowywac osobno i wysta¢ do akredytowanego laboratorium
(ISO 17025) w celu zbadania ich pod katem STEC i Salmonella spp.

Prébki te nalezy traktowaé zgodnie z przepisami rozdziatu 3.3 rozporzadzenia Komisji (WE) nr
2073/2005 i analizowa¢ zgodnie z wymogami przewidzianymi w wierszach 1.18 i 1.29 rozdziatu 1
tego rozporzadzenia.

W innym przypadku, jezeli producent kietkdw posiada plan pobierania préobek, w tym procedury
pobierania prébek i punkty pobierania probek ze zuzytej wody do nawadniania kietkdw, wiasciwy
organ moze zezwoli¢, aby zamiast wymaganej procedury pobierania probek, w ktérej przewidziano,
ze kiefki objete planami pobierania probek, o ktdérych mowa w wierszach 1.18 i 1.29 rozdziatu 1
rozporzadzenia Komisji (WE) nr 2073/2005, muszg miec¢ co najmniej 48 godzin, mozna byto dokonac
analizy pieciu 200-mililitrowych probek wody, ktéra wykorzystano do nawadniania kietkow. Ta
metoda zapewnia bardziej reprezentatywng probke nasion do zbadania. W zwigzku z tym ESSA
zdecydowanie zaleca przeprowadzanie analizy zuzytej wody do nawadniania, ktéra miata kontakt z
100% kietkow z badanej partii. Metoda badania, w ramach ktérej analizuje sie pie¢ 25-gramowych
prébek kietkdw z partii, jest znacznie mniej wiarygodna i dokfadna.

1.1.3. Pobieranie préobek z produktu koncowego

Kietki, ktore sg zapakowanym produktem koncowym, rowniez powinny zosta¢ objete proba (liczba
prébek n=5) i przebadane pod katem STEC i Salmonella spp. zgodnie z przepisami okres$lonymi w
wierszach 1.18 i 1.29 rozporzadzenia Komisji (WE) nr 2073/2005 (zob. pkt 1.1.2). Analizy nalezy
dokona¢ po zapakowaniu produktu. Czestotliwo$¢ pobierania prébek nalezy ustali¢ na podstawie
ryzyka.

Nalezy przeprowadzi¢ prébe prowokacyjna, ktéra wskaze sposéb analizy pod katem L.
monocytogenes, tj. zgodnie z przepisami wiersza 1.2 lub 1.3 rozdzialu 1 zatacznika 1 do
rozporzadzenia Komisji (WE) nr 2073/2005 (zob. réwniez 1.I). Analize nalezy przeprowadzi¢
zgodnie z wynikiem tej oceny.

1.1.4. Wyniki badan

W Zzadnej z pieciu probek (prébek reprezentatywnych lub prébek produktu koncowego) nie moze
zosta¢ wykryty STEC lub Salmonella spp. Jezeli laboratorium udowodnito, ze w produkcie nie ma
zanieczyszczen mikrobiologicznych, kietki wyprodukowane z przeanalizowanej partii mogg zostac
wprowadzone do obrotu.

Dziatania, jakie nalezy podja¢ w razie zanieczyszczenia nasion lub zywnosci/kietkdw, zostaty
wyszczegdlnione w pkt 1.3.1.
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W przypadku zanieczyszczenia kietkéw przez L. monocytogenes, kietki takie mozna poddacd
dalszemu przetwarzaniu, nalezy jednak zastosowac¢ obrobke eliminujaca zagrozenie. Takie
dziatania mozna podja¢ réwniez w odniesieniu do STEC lub Salmonella spp., pod warunkiem ze
obrébka eliminuje ryzyko i zostata zatwierdzona przez witasciwy organ. Takie przetwarzanie moze
by¢ przeprowadzone wyltacznie przez podmioty prowadzace przedsiebiorstwa spozywcze inne niz
podmioty dziatajace w sprzedazy detalicznej (rozporzadzenie Komisji (WE) nr 2073/2005).

1.1.5. Odstepstwo od wstepnego badania wszystkich partii nasion okreslone w sekcji
1.1.1

Zgodnie z sekcjag B w pkt 3.3. rozdziatu 3 zatacznika I do rozporzadzenia Komisji (WE) nr
2073/2005 (zmienionym rozporzgdzeniem Komisji (UE) nr 209/2013) wtasciwe organy mogaq
zwolni¢ producentow kietkbw z obowigzku badania kazdej partii nasion, jezeli zaktad
produkujacy kietki stosuje system zarzgdzania bezpieczenstwem zywnosci, ktéry obejmuje etapy
zmniejszajace ryzyko mikrobiologiczne. Takie zwolnienie mozna przyznac¢ jednak wytacznie na
pewnych warunkach okreslonych przez wtasciwy organ oraz jezeli dostepne sg dane historyczne,
ktére potwierdzajq, ze nie wykryto STEC ani Salmonella spp. w zadnej partii z szeSciu kolejnych
miesiecy poprzedzajacych autoryzacje. W tym przypadku producenci kietkbw muszg
przechowywac swoje wszystkie wyniki badan przez ponad sze$¢ miesiecy.

Europejskie Stowarzyszenie ds. Skietkowanych Nasion (ESSA) zwraca producentom kietkdw uwage,
aby ostroznie ocenili rownowage miedzy wysokim kosztem analiz a potencjalnie katastrofalnymi
skutkami wynikajacymi z problemu dla bezpieczenstwa zywnosci, ktére mogg powstaé wskutek
zanieczyszczenia nawet jednej partii nasion. Jezeli nasiona uzyskuje sie z nowych zrédet,
zdecydowanie zaleca sie przeprowadzenie badania nawet wtedy, gdy dany producent kietkdw
uzyskat zwolnienie, i nawet jezeli nasiona dostarcza ten sam handlowiec lub dostawca. Jezeli
producenci kietkdw majg powody do watpliwosci co do integralnosci produktu, przeprowadzenie
analizy jest rowniez wysoce zalecane jako $rodek ostroznosci. Podsumowujac, ESSA nie jest
przychylne temu odstepstwu ze wzgledu na to, ze rézne lata zbioru nasion najprawdopodobniej
spowodujg powstanie réznych rodzajow ryzyka zanieczyszczenia nasion.

Odstepstwo przewidziane w sekcji B w pkt 3.3. rozdziatu 3 zatgcznika I do rozporzadzenia
Komisji (WE) nr 2073/2005 nie zwalnia producentéw kietkdw z obowigzku pobierania probek
kietkéw lub wody do nawadniania kietkdw na etapie produktu koncowego co najmniej raz w
miesigcu. W przypisie 23 w zataczniku I do rozporzadzenia Komisji (WE) nr 2073/2005
przewidziano jednak, ze kietki, ktére poddano obrébce w celu wyeliminowania Salmonella spp. i
STEC (jezeli zostato to zatwierdzone przez wlasciwy organ), nie muszg przechodzié
comiesiecznych obowigzkowych badan.

1.1.6. Przeprowadzanie alternatywnych badan przez dostawce nasion.

Zwrdcenie sie do dostawcy nasion o przeprowadzenie wstepnego badania partii lezy w gestii
producenta kietkow. Nie zwalnia to jednak producenta kietkdw ze spetnienia wymogdéw w zakresie
badan wyszczegdlnionych w niniejszym rozdziale.

1.]). Dziatania w przypadku zanieczyszczenia

1.J3.1. Wykrywanie zanieczyszczen w czasie, kiedy zZywnos¢ jest pod kontrola producenta
kietkow

Zanieczyszczona partia kietkow lub nasion powinna by¢ natychmiastowo oddzielona od pozostatych
partii. Nalezy uznaé, ze spozycie lub kietkowanie produktow z tej partii jest niebezpieczne, w
odniesieniu do catej partii. Jezeli istnieje zagrozenie, ze zanieczyszczone mogg by¢ inne partie,
nalezy przerwac caty proces produkcji do momentu, w ktérym wyeliminowano zanieczyszczenie i w
ktérym stan linii produkcyjnej jest czysty i higieniczny.

Kietki lub nasiona z zanieczyszczonej/zanieczyszczonych partii nie powinny by¢ wprowadzane do
obrotu w celu spozycia przez ludzi w ich biezgcym stanie. Zanieczyszczone kietki mozna jednak
podda¢ dalszemu przetwarzaniu, stosujagc obrdébke eliminujaca dane zagrozenie. Takie
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przetwarzanie moze by¢ przeprowadzone wytacznie przez przedsiebiorstwa sektora spozywczego
inne niz przedsiebiorstwa dziatajqce w sprzedazy detalicznej.

Przyktadowo, jezeli zanieczyszczone sg ziarna fasoli mung, producent moze potamaé te ziarna,
ktére nie bedq mogly kietkowac i nie wytworza kietka. Przy zachowaniu nalezytych s$rodkéw
ostroznosci produkt ten bedzie mozna sprzedawac¢ do ,gotowania” (w tym do spozycia przez
ludzi).

W bardziej ogdélnym ujeciu producent kietkdw moze réwniez wykorzystac¢ dang partie do celow
innych niz zgodnie z pierwotnym przeznaczeniem, pod warunkiem ze takie jej wykorzystanie nie
bedzie stanowi¢ zagrozenia dla zdrowia publicznego lub zdrowia zwierzat, a takze pod warunkiem
ze decyzja o takim wykorzystaniu zapadnie w ramach procedur opartych na zasadach HACCP i
dobrej praktyki w zakresie higieny oraz zostanie zatwierdzona przez witasciwy organ.

Zaleca sie, aby producenci kietkdéw opracowali pisemne procedury, ktére nalezy stosowaé w razie
wystgpienia zanieczyszczenia. Zasady te powinny by¢ tatwo dostepne dla wszystkich pracownikéw i
znajdowac sie w programach szkolen dla cztonkéw personelu.

Nalezy skontaktowac sie z dostawcg nasion, aby madgt on Sledzi¢ mozliwe przesyiki nasion z tej
samej partii do innych producentéw kietkdw. W takim przypadku konieczne moze by¢ wycofanie
nasion od konsumentow.

Producenci kietkdw powinni podja¢ s$rodki i zintensyfikowaé monitorowanie w celu znalezienia
przyczyny zanieczyszczenia (woda, otoczenie, pracownicy itd.). Producenci kietkdbw powinni
przechowywac wyniki badan w dokumentacji przez wystarczajgco dtugi okres, aby mozna byto
zatozy¢, ze kietki zostaty skonsumowane. Zaleca sie przechowywanie dokumentacji wszystkich
wynikow badan przez wystarczajaco diugi czas, aby mozna bylo je przedstawi¢ wiasciwym
organom podczas kontroli urzedowych.

1.J.2. Wykrywanie zanieczyszczen po tym, jak zywnos¢ przestaje by¢ pod kontrola
producenta kietkow - wycofywanie produktu z obrotu i od konsumentow

W art. 18 i 19 rozporzadzenia (WE) nr 178/2002 wymaga sie, aby wszystkie podmioty prowadzace
przedsiebiorstwa spozywcze posiadaty wdrozone systemy identyfikowalnosci i wycofywania
produktow od konsumentow. Nalezy zachowad nalezytg starannos¢, aby zapewnié, by obowigzki w
zakresie dokumentacji i identyfikowalnosci byty spetnione podczas catego procesu produkcji oraz
by dokumentacja byta przechowywana przez wystarczajaco diugi okres, aby mozna byto zatozy¢,
ze kietki zostaty skonsumowane. Kody lub numery do celéw identyfikowalnosci nadrukowane na
opakowaniu moga ufatwi¢ wycofywanie produktéw od konsumentéw w razie wystgpienia
zanieczyszczenia 2ywnosci.

Jezeli wiadomo lub jezeli zaktada sie, ze wystgpito zanieczyszczenie w jednej lub w wielu partiach, a
producent kietkdw nie sprawuje juz nad nimi kontroli, producent kietkdw musi bezzwtocznie podjac
inicjatywe i skontaktowac¢ sie z nabywcami, do ktérych dostarczono produkt. Partie, o ktdrych
wiadomo lub w odniesieniu do ktérych zakfada sie, ze sq zanieczyszczone, muszg zosta¢ natychmiast
wycofane z fancucha dostaw. Producent kietkdw musi réwniez poinformowac wtasciwy organ.

Jezeli kietki zostaty juz rozdystrybuowane do konsumentéw, producenci kietkbw musza
poinformowac tych konsumentéw, ze mogli oni otrzymac¢ niebezpieczng zywnos¢. Producenci
kietkbw muszg informowa¢ konsumentéw o przyczynie wycofania produktéw i, w razie
koniecznosci, w sposéb fizyczny wycofaé zywnos$¢ od konsumentéw koncowych. W zaleznosci od
danego przypadku fizyczne wycofywanie produktéw od konsumentdéw koricowych nie zawsze jest
jednak konieczne, jezeli sg inne $rodki, ktére w wystarczajacy sposéb chronig zdrowie publiczne.

Zarzadzajac sytuacjg wycofywania zywnoséci od konsumentdéw, producenci kietkdbw muszg
wspotpracowac z wiasciwymi organami w zakresie dziatan podejmowanych w celu unikniecia lub
ograniczenia ryzyka, ktére stwarza dana dostawa kietkow.

Zaleca sie, aby producenci kietkow opracowali pisemne procedury wycofywania produktéw od
konsumentéw, ktére nalezy stosowac w razie wystgpienia zanieczyszczenia. Zasady te powinny by¢
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tatwo dostepne dla wszystkich pracownikéw i znajdowac sie w programach szkolen dla cztonkéw
personelu. Jezeli nie istniejg zadne pisemne zasady wycofywania produktéw od konsumentéw, nalezy
zapewni¢ dostep do jednego cztonka personelu posiadajgcego wiedze na temat procedur
wycofywania produktéow od konsumentéw.

Nalezy skontaktowaé sie z dostawca nasion, aby mdgt on Sledzi¢ mozliwe przesyitki nasion z tej
samej partii do innych producentéow kietkdw. W takim przypadku konieczne moze by¢ wycofanie
nasion. Co wiecej, producenci kietkdw powinni podjac¢ srodki i zintensyfikowa¢ monitorowanie w
celu znalezienia przyczyny zanieczyszczenia (woda, otoczenie, pracownicy itd.). Producenci
kietkdow powinni przechowywac wyniki badan w dokumentacji przez wystarczajaco dtugi okres, aby
mozna bylo zatozy¢, ze kietki zostaty skonsumowane. Zaleca sie przechowywanie dokumentacji
wszystkich wynikéw badan przez wystarczajgco dtugi czas, aby mozna byto je przedstawic
wiasciwym organom podczas kontroli urzedowych.

1.K. Identyfikowalnosc¢ i prowadzenie rejestrow

W rozporzadzeniu wykonawczym Komisji (UE) nr 208/2013 ustalono szczegdétowe wymogi w
zakresie identyfikowalnosci nasion do kietkowania i kietkdw. Jezeli kietki zwolniono z wymogow
okreslonych w tym rozporzadzeniu, rozporzadzenie (WE) nr 178/2002 ma nadal zastosowanie
(wiecej szczeg6tdw znajduje sie w pkt 1.K.3.).

Zasady identyfikowalnosci opracowano w celu zwiekszenia bezpieczenstwa zywnosci, poniewaz
umozliwiajg one Sledzenie produktow spozywczych na wszystkich etapach produkcji, przetwarzania
i dystrybucji oraz szybkie reagowanie w przypadku wystepowania choréb przenoszonych przez
zywnosc.

1.K.1. Identyfikowalnos¢ procesu w zaktadzie produkujacym kietki

Producenci kietkdw powinni kierowac sie systemem zapewniajgcym identyfikowalno$¢ partii od
momentu przywozu nasion az do momentu wysytki kietkdw. W dowolnym momencie fizycznego
przeptywu procesu produkcji powinna istnie¢ mozliwos¢ sprawdzenia, ktéra partia kietkow
pochodzi od ktérego bezposredniego dostawcy. Mozna to osiggng¢ poprzez przypisanie kodéw lub
numerow otrzymanym partiom nasion lub poprzez okreslenie mniejszych partii, do ktorych
przypisane sg kody lub numery. Kody te nalezy nastepnie zachowac¢, dopodki kietki nie zostang
zapakowane i wysfane. Jezeli partie zostang poddane reorganizacji lub konsolidacji, nalezy
wlasciwie zadba¢ o zapewnienie, aby zachowac powigzanie miedzy oryginalnymi partiami nasion a
partiami poddanymi reorganizacji lub konsolidacji. Odpowiedniq dokumentacje nalezy
przechowywaé przez wystarczajaco dlugi okres, aby mozna bylo zalozyé, ze kietki zostaty
skonsumowane.

1.K.2. Wymogi dotyczace identyfikowalnosci produktu koricowego - kietkéw

W pkt 1.C.2. wymieniono wymogi dotyczace identyfikowalnosci w zakresie kontroli przywozonych
nasion.

Podmiot prowadzacy przedsiebiorstwo spozywcze produkujacy nasiona do kietkowania musi
przekazywac¢ informacje podmiotowi prowadzacemu przedsiebiorstwo spozywcze produkujgcemu
kietki. Podmiot prowadzacy przedsiebiorstwo spozywcze poddajacy nasiona kietkowaniu musi
przechowywac¢ dokumentacje na temat miejsca pochodzenia nasion i przekazywac te informacje
nastepnemu podmiotowi prowadzacemu przedsiebiorstwo spozywcze. Dokumentacje nalezy
przechowywac przez odpowiedni czas.

Produkt koncowy, kietki, musi by¢ zgodny z wymogami prawnymi w zakresie identyfikowalnosci
okreslonymi w rozporzadzeniu (WE) nr 178/2002.

Producent kietkbw musi zapewni¢, aby wszystkie informacje wymagane zgodnie z art. 3 ust. 1
rozporzadzenia wykonawczego Komisji (UE) nr 208/2013 zostaty przekazane podmiotowi
prowadzacemu przedsiebiorstwo spozywcze, ktoremu dostarczono kietki. Nalezy wskazac
nastepujace elementy:
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nazwe produktu, w tym nazwe tacinska (nazwe taksonomiczng);

numer identyfikacyjny lub oznaczenie partii bedace jego odpowiednikiem;

nazwe dostawcy;

nazwe i adres odbiorcy;

jezeli skorzystano z ustug spedytora lub agenta: nazwe i adres agenta lub spedytora;
termin dostawy;

dostarczong ilos¢.

Producenci kietkdw powinni przechowywa¢ kopie tego dokumentu w dokumentacji przez
wystarczajgco diugi okres, aby mozna bylo zatozy¢, ze kietki zostaty skonsumowane. Kupujacy
powinien otrzymac kopie wspomnianego dokumentu.

Przepisy krajowe w niektérych panstwach czionkowskich moga naktada¢ dodatkowe wymogi
dotyczace identyfikowalnosci, o ktoérych nie wspomniano w niniejszym przewodniku. W razie
niepewnosci zaleca sie, aby producenci kietkow skontaktowali sie ze swoim wasciwym organem w
celu uzyskania wiekszej ilosci informacji na temat wymogoéw krajowych.

Calg dokumentacje wspomniang w tym rozdziale trzeba codziennie aktualizowaé¢ w celu
uwzglednienia ostatnich przychodzacych i wychodzacych przesytek. Dokumentacje mozna
przechowywa¢ w jakiejkolwiek odpowiedniej formie, o ile wtasciwe organy mogaq sie do niej fatwo
odnies¢ i fatwo jaq zrozumieé. Jezeli organy wymagaja informacji, nalezy je bezzwilocznie
dostarczyc.

Mozna réwniez zastosowac systemy alternatywne, aby zapewni¢ odpowiednig identyfikowalnos¢.
W ostatnich latach opracowano pewne prywatne systemy identyfikowalnosci elektronicznej, w tym
Trace, IRIS, ECPIS, Fosstrak (otwarte oprogramowanie) i pewne systemy oparte na SAP (aplikacje
systemowgq i produkt do przetwarzania danych).

1.K.3. Zwolnienie z wymogow okreslonych w tym rozdziale

Jak stwierdzono w art. 1 rozporzadzenia wykonawczego Komisji (UE) nr 208/2013, kietki, ktore
poddano dziataniu eliminujgcemu zagrozenia mikrobiologiczne zgodnie z prawodawstwem
europejskim, nie muszg by¢ zgodne z tym rozporzadzeniem (wiecej informacji o
mikrobiologicznej dekontaminacji nasion znajduje sie w pkt 1.G.2.). Producentow kietkdéw
obejmujg jednak nadal zobowigzania przewidziane w przepisach ogdlnych prawa zywnosciowego
(art. 18 ust. 3 rozporzadzenia (WE) nr 178/2002), zgodnie z ktérymi nalezy wdrozy¢ systemy i
procedury identyfikacji przedsiebiorstw, ktérym dostarczono ich produkty — nawet w przypadku
tych produktéw, ktore poddano dziataniu mikrobiologicznemu.

1.L. Streszczenie: Obowiazek w zakresie rejestracji

W trakcie catego procesu produkcji producentdw prosi sie o dokumentowanie i udostepnianie
nastepujacych informacji (w jakiejkolwiek odpowiedniej formie, o ile wtasciwe organy mogg sie
do nich tatwo odnies¢ i fatwo je zrozumied):

1. zatozenie i konserwacja zaktadu produkujgcego kietki:

a) potwierdzenie zatwierdzenia zaktadu przez wtasciwy organ;

b) pisemny plan dotyczacy czyszczenia i dezynfekcji;

c) terminy czyszczenia i obszary poddawane czyszczeniu;

d) terminy konserwacji i obszary/obiekty poddane konserwacji;

e) terminy i tematy szkolen na temat higieny oraz uczestniczacy w nich pracownicy;

f) terminy i tematy szkolen na temat czyszczenia oraz uczestniczacy w nich pracownicy;

g) jezeli jest to wykonalne, zasady dotyczace higieny personelu nalezy umiesci¢ na scianach w
formie pisemnej albo znakdéw lub etykiet;

h) nazwiska gosci i terminy wizyt (zalecane - przechowywanie wytgcznie przez pewien czas);

i) jezeli wykorzystuje sie inne zrodta wody niz miejskg sie¢ wodociggowq: badania
mikrobiologiczne Zrédta wody na podstawie ryzyka na potrzeby wymogdw
mikrobiologicznych zgodnie z czescig A dyrektywy Rady 98/83/WE;
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j) jezeli wykorzystuje sie miejska sie¢ wodociggowga: oswiadczenie miejskiego dostawcy wody i
co najmniej raz w roku analiza wtasna przeprowadzona w punkcie pobrania wody;

2. przywozone nasiona (nalezy je przechowywaé przez wystarczajaco diugi okres, aby mozna byto
zatozy¢, ze produkt koncowy zostat skonsumowany):

a) jezeli nasiona przywozi sie z panstw niebedacych cztonkami UE, Swiadectwo przywozowe
zgodnie z wymogami okreslonymi w rozporzadzeniu Komisji (UE) nr 211/2013 dla kazdej
partii przywiezionych nasion;

b) dokument zawierajacy nazwe nasion, numer identyfikacyjny lub oznaczenie partii bedace
jego odpowiednikiem, nazwe dostawcy, nazwe i adres odbiorcy, nazwe i adres spedytora,
jezeli korzysta sie z jego ustug, termin wysytki, dostarczong ilos¢;

c) dokument potwierdzajacy przeprowadzenie kontroli wizualnych przywiezionych nasion
(zalecane);

3. badania mikrobiologiczne (ich wyniki nalezy przechowywac przez wystarczajgco dtugi okres, aby
mozna bylo zatozy¢, ze produkt koncowy zostat skonsumowany):

a) certyfikaty poswiadczajace badania mikrobiologiczne pod katem STEC i Salmonella spp.
(nalezy przechowywad je ponad sze$¢ miesiecy, jezeli producent chce ztozy¢é wniosek do
wiasciwego organu w sprawie zwolnienia z obowigzku przeprowadzania wstepnego badania
wszystkich partii pod katem STEC i Salmonella spp.);

4. identyfikowalnos$¢ procesu (dokumentacje nalezy przechowywac przez wystarczajgco dtugi
okres, aby mozna byto zatozy¢, ze produkt korncowy zostat skonsumowany):

a) odpowiednia dokumentacja w formie pisemnej lub elektronicznej w celu identyfikacji partii
nasion przez caty proces produkcji (wysoce zalecane);

5. wysytane kietki (dokumentacje nalezy przechowywac przez wystarczajaco dtugi okres, aby
mozna bylo zatozy¢, ze produkt koncowy zostat skonsumowany):

a) dokument zawierajacy nazwe kietkow, numer identyfikacyjny lub oznaczenie partii bedace
jego odpowiednikiem, nazwe dostawcy, nazwe i adres odbiorcy, nazwe i adres spedytora,
jezeli korzysta sie z jego ustug, termin wysytki, dostarczong ilos¢ (kupujacy powinien
otrzymac jedng kopie);

6. wycofanie z obrotu i wycofywanie produktéw od konsumentow:

a) procedury na pismie dla cztonkdéw personelu, ktorych to procedur nalezy przestrzega¢ w
przypadku zanieczyszczenia zywnosci zardwno wewnatrz zaktadu, jak i w odniesieniu do
zewnetrznych dystrybutoréw i konsumentéw (wysoce zalecane).
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2. PRODUKCIJA NASION
Kontekst

Dazenie do wysokiego poziomu ochrony zycia i zdrowia ludzkiego jest jednym z podstawowych
celdw rozporzadzenia (WE) nr 852/2004. Rozporzadzenie to stanowi wspolng podstawe
higienicznej produkcji wszelkiej zywnosci.

2.A. Uwagi ogodlne

Caly sprzet nalezy regularnie czysci¢, aby zapobiec potencjalnemu zanieczyszczeniu pytem,
owadami i zwierzetami (w szczegoélnosci w odniesieniu do ekskrementéow). W razie mozliwosci
nalezy prowadzi¢ dziennik konserwacji catego sprzetu.

Rozne metody:

Siew: Zbiory:
Uprawa mechaniczna lub reczna Zbiory tgczone:
Reczny siew nasion Poprzez reczne odrywanie dojrzatych tuszczyn z roslin

Podciecie roslin
2.B. Obrdobka gleby/gruntu

Nalezy unika¢ wypasu lub potencjalnego dostepu zwierzat dzikich i domowych, a producenci
powinni zastosowac srodki zapobiegawcze, takie jak ptoty lub sieci.

Nawozy nalezy stosowaé wytacznie w ilo$ciach wystarczajacych do spetnienia potrzeb wzrostu
roslin w celu uzyskania nasion. Nawozy organiczne stosuje sie powszechnie i z korzyscig, aby
spetni¢c wymogi zwigzane z nasionami dotyczace sktadnikéow odzywczych oraz poprawic
zyznos¢ gleby, jednak ich niewtasciwe zastosowanie moze stanowi¢ zrodto zardéwno
zanieczyszczenia mikrobiologicznego, jak i chemicznego. Patogeny mogq by¢ obecne w
oborniku oraz innych nawozach naturalnych i mogg utrzymywac sie przez tygodnie lub nawet
miesigce, zwtaszcza w przypadku niewtasciwej obrdbki tych materiatow.

Fizyczne, chemiczne lub biologiczne metody obrobki (np. kompostowanie, pasteryzacja,
suszenie na gorgaco, napromienianie UV, rozktad zasad, suszenie na stoncu lub ich kombinacje)
mozna stosowa¢ do redukcji ryzyka potencjalnego przetrwania ludzkich patogenow w
oborniku, osadzie $ciekowym oraz innych nawozach organicznych.

Nawozy organiczne nie powinny zatem zawiera¢ mikrobiologicznych, fizycznych Ilub
chemicznych zanieczyszczen w stopniu, ktéry modgiby wywieraé negatywny wpltyw na
bezpieczenstwo swiezych owocdéw i warzyw, a w stosownych przypadkach przy stosowaniu
tych nawozow nalezy przestrzega¢ odpowiednich przepisow UE i bra¢ pod uwage wytyczne
WHO** w sprawie bezpiecznego wykorzystywania $ciekéw i ekskrementéw w rolnictwie.

Producenci powinni stosowac s$rodki ochrony roslin zgodnie z instrukcjami na etykietach
poszczegodlnych produktow. Nalezy stosowaé wytacznie zatwierdzone $rodki ochrony roslin.

Nalezy prowadzi¢ dziennik dotyczacy stosowanej obrobki. Produkty i porady w zakresie obrobki
gleby/ziemi powinny pochodzi¢ od wykwalifikowanych profesjonalistow.

2.C. Higiena pracownika

Wszyscy pracownicy powinni by¢ swiadomi podstawowych zasad w zakresie higieny i zdrowia oraz
informowani o niebezpieczenstwach, w wyniku ktérych moze dojs¢ do zanieczyszczenia nasion.

Personel powinien przestrzega¢ zasad dobrej higieny osobistej na wszystkich etapach zbiordw i
przetwarzania. Cztonkéw personelu, co do ktérych istniejg wiedza lub podejrzenia, ze cierpig na

4> Wytyczne WHO w sprawie bezpiecznego wykorzystywania $ciekdw, ekskrementéw i szarej wody.
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chorobe, ktéra moze zosta¢ przeniesiona na nasiona, nie nalezy dopuszcza¢ do obszaru, w
ktéorym moga miec¢ oni bezposredni lub posredni kontakt z nasionami lub kietkami. Cztonkowie
personelu powinni bezzwtocznie poinformowad zarzad, jezeli uwazaja, ze mogaq cierpiec na istotng
chorobe lub przebyli istotng chorobe zakazng, jednak nadal zarazajg mikroorganizmami.

Kwestie urazow personelu, ktore moga stwarza¢ zagrozenie zanieczyszczeniem, nalezy
odpowiednio rozwigza¢ poprzez zastosowanie wodoodpornych, wykrywalnych oston przed tym, jak
dany pracownik bedzie mogt mie¢ powtérnie kontakt z nasionami. W razie mozliwosci ranni
pracownicy powinni unika¢ kontaktu z nasionami lub kietkami do spozycia przez ludzi.

Pracownicy powinni posiadac i stosowa¢ odpowiednie urzadzenia sanitarne (w tym urzadzenia do
mycia rak), dostepne w razie potrzeby, np. gdy nasiona nie znajdujq sie w ‘tuszczynach i
pracownicy majg z nimi bezposredni kontakt. Jezeli jest to wykonalne, pracownicy powinni mie¢
czyste stroje. Pracownicy muszg umyc¢ rece, gdy rozpoczynajgq prace, w razie potrzeby w trakcie
dnia i co najmniej po kazdej wizycie w toalecie.

2.D. Nawadnianie

Na ryzyko zanieczyszczenia mikrobiologicznego nasion wptyw moze miec szereg czynnikéw: zrédio
wody, rodzaj nawadniania, metoda stosowania obréobki wody przez producenta, harmonogram
irygacji w zwigzku ze zbiorami, mozliwy dostep zwierzat do zrédta wody lub obszaru produkcji.

Jezeli istnieje ryzyko, ze woda nawadniajgca wejdzie w kontakt z tuszczynami, nalezy wiasciwie
zadbad o zapewnienie, aby jakos¢ wody byta co najmniej réwna jakosci czystej wody.

Nalezy kontrolowac wszelki dostep zwierzat do zrodet wody i obszardow, na ktérych prowadzone
jest przepompowywanie.

2.E. Nasiona

Producenci muszg stosowa¢ nasiona do siewu pochodzace ze znanego, sprawdzonego zrodta.
Nalezy zwrécic¢ szczegdlng uwage na nasiona charakteryzujace sie dobrym kietkowaniem, ktére sg
wolne od chordb, uszkodzen fizycznych lub innych potencjalnie negatywnych wptywow na
skuteczne zbiory zdrowej fasoli. Jezeli jest to wykonalne i sta¢ na to producentéw, powinni oni
przeprowadzi¢ badania i wstepng obrdobke w celu zapewnienia odpowiedniej jakosci nasion.

2.F. Suszenie roslin/tuszczyn

W poszczegdlnych panstwach produkujacych stosuje sie rézne praktyki. W niektorych panstwach
istnieje konieczno$¢ wysuszenia tuszczyn przed zmidceniem. W tym przypadku nalezy zastosowac
czysty tent miedzy suszonymi tuszczynami i ziemig. Nalezy wifasciwie zadba¢ o zapobiegniecie
potencjalnemu zanieczyszczeniu, poniewaz tuszczyny sg wrazliwe, w zwigzku z czym takie
suszenie nalezy wykona¢ na wyznaczonym obszarze, do ktdérego nie majg dostepu dzikie
zwierzeta i ptaki. W innych panstwach dokonuje sie mechanicznego zbioru roslin i mitdcenia,
dlatego tez stosuje sie rézne metody.

2.G. Mldcenie

Miécenie nalezy przeprowadzi¢ mechanicznie z wykorzystaniem urzadzenia odpowiednio
wyczyszczonego i poddanego odpowiedniej konserwacji. Maszyny nalezy wyczysci¢ zaraz po
zakonczeniu sezonu i przed rozpoczeciem nastepnego sezonu, a takze, jezeli jest to wykonalne,
miedzy poszczegdlnymi partiami. Urzadzenia nalezy przechowywacé na zakrytym obszarze w celu
ochrony integralnosci urzadzen. Nasiona nalezy zapakowac podczas mtdcenia nasion lub zaraz po
nim.

2.H. Przechowywanie po zbiorach

Towary nalezy przechowywac, jezeli jest to wykonalne - z praktycznego i ekonomicznego punktu
widzenia - w nowych, niezniszczonych torbach, a nie w uzywanych torbach lub torbach z drugiej
reki. Producenci powinni rowniez rozwazy¢, czy konieczne jest przykrycie stert przechowywanych
towarow pfachtami z tworzywa sztucznego w celu ich ochrony.

28



Obszary skfadowania i urzadzenia nalezy utrzymywa¢ w czystosci i dobrym stanie w celu
uniemozliwienia oddziatywania pogody, zwierzat i szkodnikéw, a takze zwigzanego z nimi
zanieczyszczenia.

W przypadku przechowywania luzem, w stosownych przypadkach, nalezy umiesci¢ czyste tenty
zarowno pod, jak i nad towarami, oraz miedzy towarami i $ciana.

2.1. Przetwarzanie

Nasiona nalezy przetwarza¢ w profesjonalnych zaktadach przetwarzania nasion z odpowiednimi
urzadzeniami, ktére powinny obejmowac nastepujace kwestie:

klasyfikacje wielkosci, stoty grawitacyjne / separatory densymetryczne, wykrywacze
magnesow lub metali i najlepiej sortowniki kolorow;

wszystkie urzadzenia nalezy regularnie czysci¢, aby zapobiec zanieczyszczeniu krzyzowemu
innych produktéw i nalezy zwrdci¢ nalezyta uwage na higiene;

personel powinien mie¢ dostep do odpowiednich urzgadzen do mycia rak i tych znajdujacych
sie w wyposazeniu toalet (w tym mydta), a jezeli jest to wykonalne, do czystych strojow;
obszar lokalny nalezy poddawac konserwacji, aby zapobiec wystgpieniu pytu, brudu,

owaddw, zwierzat i ptakdw;

jezeli jest to wykonalne, przetworcy powinni dysponowac planami i powinni przechowywacd
dokumentacje dotyczacg zapobieganiu zanieczyszczeniu. Mieszanie partii nalezy ograniczy¢ do
minimum, a jezeli jest to wykonalne, do stref podobnego wzrostu;

przetworcy powinni mie¢ dostep do dokumentacji dotyczacej zrédet pochodzenia
przywozonych nasion;

zaleca sie wprowadzenie przez przeszkolony personel systemu jakosci zgodnie z normg
HACCP. Gotowe towary nalezy zbadac¢ przed wysytka zgodnie z wymogami kupujacych.
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Zalacznik I - ogodlne i szczegotowe prawodawstwo dotyczace
kietkow

Ogolne prawodawstwo

Dokumenty te sg dostepne we wszystkich jezykach Unii Europejskiej:

rozporzadzenie (WE) nr 178/2002 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 28 stycznia 2002
r. ustanawiajgce ogdlne zasady i wymagania prawa zywnosciowego, powotujgce Europejski
Urzad ds. Bezpieczenstwa Zywnosci oraz ustanawiajace procedury w zakresie
bezpieczenstwa zywnosci (przepisy ogdlne prawa zywnosciowego);

rozporzadzenie (WE) nr 852/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 29 kwietnia 2004 r. w sprawie
higieny srodkow spozywczych;

rozporzadzenie (WE) nr 882/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 29 kwietnia
2004 r. w sprawie kontroli urzedowych przeprowadzanych w celu sprawdzenia zgodnosci z
prawem paszowym i zywnosciowym oraz regutami dotyczacymi zdrowia zwierzat i
dobrostanu zwierzat;

dyrektywa Rady 98/83/WE z dnia 3 listopada 1998 r. w sprawie jakosci wody przeznaczonej
do spozycia przez ludzi;

rozporzadzenie Komisji (WE) nr 2073/2005 z dnia 15 listopada 2005 r. w sprawie kryteriéw
mikrobiologicznych dotyczacych srodkéw spozywczych;

rozporzadzenie Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) nr 1169/2011 z dnia 25 pazdziernika
2011 r. w sprawie przekazywania konsumentom informacji na temat zywnosci;

rozporzadzenie delegowane (UE) nr 1062/2014 w sprawie programu pracy, ktdrego celem
jest systematyczne badanie wszystkich istniejagcych substancji czynnych zawartych w
produktach biobdjczych, o ktérych mowa w rozporzadzeniu Parlamentu Europejskiego i Rady
(UE) nr 528/2012;

rozporzadzenie (WE) nr 1935/2004 w sprawie materiatdw i wyrobow przeznaczonych do
kontaktu z zywnoscig oraz uchylajace dyrektywy 80/590/EWG i 89/109/EWG.

Szczegobtowe prawodawstwo dotyczace kietkow

Dokumenty te sq dostepne we wszystkich jezykach Unii Europejskiej:

rozporzadzenie wykonawcze Komisji (UE) nr 208/2013 z dnia 11 marca 2013 r. w sprawie
wymogow dotyczacych mozliwosci Sledzenia kietkow i nasion przeznaczonych do produkgji kietkow;

rozporzadzenie Komisji (UE) nr 209/2013 z dnia 11 marca 2013 r. zmieniajace
rozporzadzenie (WE) nr 2073/2005 w odniesieniu do kryteriow mikrobiologicznych
dotyczacych kietkow i zasad pobierania prébek z tusz drobiowych i Swiezego miesa
drobiowego;

rozporzadzenie Komisji (UE) nr 210/2013 z dnia 11 marca 2013 r. w sprawie zatwierdzania
zakladéw produkujacych kietki zgodnie z rozporzadzeniem (WE) nr 852/2004 Parlamentu
Europejskiego i Rady;

rozporzadzenie Komisji (UE) nr 211/2013 z dnia 11 marca 2013 r. w sprawie wymogow
dotyczacych s$wiadectw przy przywozie do Unii kietkéw i nasion przeznaczonych do produkgcji
kietkdw, zmienione rozporzadzeniem Komisji (UE) nr 704/2014 w sprawie wymogow
dotyczacych swiadectw przy przywozie do Unii kietkdw i nasion przeznaczonych do produkcji
kietkdw.
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http://eur-lex.europa.eu/legal-content/PL/TXT/?qid=1423674478923&uri=CELEX:02002R0178-20140630
http://eur-lex.europa.eu/legal-content/PL/TXT/?qid=1404467419178&uri=CELEX:02004R0852-20090420
http://eur-lex.europa.eu/legal-content/PL/TXT/?qid=1424252728992&uri=CELEX:02004R0882-20140630
http://eur-lex.europa.eu/legal-content/PL/TXT/?qid=1423674040797&uri=CELEX:01998L0083-20090807
http://eur-lex.europa.eu/legal-content/PL/TXT/?qid=1404467470470&uri=CELEX:02005R2073-20140601
http://eur-lex.europa.eu/legal-content/PL/TXT/?qid=1426524765814&uri=CELEX:02011R1169-20140219
http://eur-lex.europa.eu/legal-content/PL/TXT/?qid=1468325524660&uri=CELEX:02014R1062-20141010
http://eur-lex.europa.eu/LexUriServ/LexUriServ.do?uri=OJ:L:2004:338:0004:0017:pl:PDF
http://eur-lex.europa.eu/legal-content/PL/TXT/?qid=1404467203922&uri=CELEX:32013R0208
http://eur-lex.europa.eu/legal-content/PL/TXT/?qid=1404467268638&uri=CELEX:32013R0209
http://eur-lex.europa.eu/legal-content/PL/TXT/?qid=1404467295552&uri=CELEX:32013R0210
http://eur-lex.europa.eu/legal-content/PL/TXT/?qid=1404467327584&uri=CELEX:32013R0211
http://eur-lex.europa.eu/legal-content/PL/TXT/?uri=CELEX:32014R0704

Zatacznik II - odniesienia do innych istotnych zrodet
informacji

wytyczne Komisji Europejskiej dotyczace wdrazania procedur opartych na zasadach HACCP oraz ulatwiania
wdrozenia zasad HACCP w niektdrych przedsiebiorstwach sektora spozywczego;

zawiadomienie Komisji w sprawie wytycznych dotyczacych wdrazania systemoéw zarzadzania
bezpieczenstwem zywnosci obejmujacych programy warunkow wstepnych i procedury oparte
na zasadach HACCP, uwzgledniajac utatwienia/elastyczno$¢ w zakresie wdrazania w
niektorych przedsiebiorstwach spozywczych (2016/C 278/01);

dokument w ramach Kodeksu Zywnosci pt. ,General principles of food hygiene”. Dokument
ten zawiera sekcje na temat stosowania zasad HACCP;

.Code of hygienic practice for fresh fruit and vegetables”. Zatacznik II w sprawie produkcji
kietkow;

Miedzynarodowa Organizacja Normalizacyjna (ISO). ISO 22000 - ,Food safety management”.
Miedzynarodowe wytyczne zawierajgce wymogi dotyczace systemu zarzadzania bezpieczenstwem
Zywnosci;

miedzynarodowe standardy International Featured Standards (IFS);

wytyczne Komisji Europejskiej (dokument roboczy stuzb Komisji) w sprawie badan
dotyczacych Listeria monocytogenes w odniesieniu do okresu przydatnosci do spozycia
zywnosci gotowej do spozycia zgodnie z rozporzadzeniem (WE) nr 2073/2005 z dnia 15
listopada 2005 r. w sprawie kryteriow mikrobiologicznych dotyczacych $rodkow spozywczych.
Dokument ten jest dokumentem informacyjnym skierowanym do podmiotéw prowadzacych
przedsiebiorstwa spozywcze w UE;

dokument EFSA pt ,Scientific Opinion on the risk posed by Shiga toxin-producing Escherichia
coli (STEC) and other pathogenic bacteria in seeds and sprouted seeds”;

wytyczne WHO w sprawie jakosci wody pitnej;

wytyczne WHO w sprawie bezpiecznego wykorzystywania Sciekdéw, ekskrementdow i szarej
wody.
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http://ec.europa.eu/food/safety/docs/biosafety_food-hygiene_legis_guidance_haccp_en.pdf
http://eur-lex.europa.eu/legal-content/PL/TXT/?uri=CELEX%3A52016XC0730(01)
http://www.codexalimentarius.org/download/standards/23/CXP_001e.pdf
http://www.codexalimentarius.org/download/standards/10200/CXP_053e_2013.pdf
http://www.iso.org/iso/home/standards/management-standards/iso22000.htm
http://www.iso.org/iso/home/standards/management-standards/iso22000.htm
http://www.ifs-certification.com/index.php/en/
http://ec.europa.eu/food/safety/docs/biosafety_food-hygiene_microbio_criteria-translation_guidance_lm_en.pdf
http://www.efsa.europa.eu/en/press/news/111115.htm
http://www.who.int/water_sanitation_health/dwq/guidelines/en/
http://www.who.int/water_sanitation_health/wastewater/gsuww/en/
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